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Tefal
Nutritious & Delicious
Innovation, der holder dig sund

Ernaering handler naturligvis om at fa en varieret og fornuftigt sammensat kost, men det er ikke alt, for
erneering handler om andet og mere end bare ingredienserne. Maden, du tilbereder ingredienserne pa, spiller
en vigtig rolle for deres ernaerings- og smagsmaessige egenskaber (smag, konsistens m.v.).

Tefal har udviklet en produktgruppe, der har til formal at forene ERNARING OG NYDELSE: Innovative
redskaber, der bevarer madvarernes ernaeringsmaessige egenskaber og lader ingredienserne komme til deres ret.

Vi giver dig enestdende Igsninger

TefFal investerer mdlrettet i forskning for at kunne udvikle apparater med enestdende ernaeringsmaessige
egenskaber, som derefter kontrolleres videnskabeligt.

Vi holder dig opdateret

Tefal har dltid vaeret din hjeelpende hand i madlavningssituationen ved at vaere praktisk og fa det hele
til at ga lidt hurtigere, sa det bliver sjovere for dig.

Tefal Nutritious & Delicious-produkter hjeelper dig hver eneste dag med at forene din glaede ved at lave
mad med din ambition om at spise sundt ved at:

« bevare kvaliteten af de naturlige ingredienser, du anvender, som er sa vigtige for din ernaering
 begraense behovet for fedtstof

« opmuntre til en tilbagevenden til de traditionelle smagsindtryk

« reducere den tid, du bruger pa at tilberede et maltid.

Inden for denne produktgruppe finder du ActiFry family , Som gor det muligt at forvandle 1,5 kg kartofler
til laekre, hjemmelavede pommes frites med bare en skefuld af din foretrukne olie!

Velkommen til ActiFry tamiy!

Tilbered l=kre, traditionelle pommes frites pa din egen made
Pommes friterne bliver sprade udenpa og blede indeni takket veere patenteret teknologi: Blandearmen, der
fordeler olien jeevnt og den varme, pulserende luft. Veaelg dine ingredienser, olie, krydderurter og krydderier og
lad ACtiFry family gore resten.

Kun 3 % fedt*: 1 skefuld (20 ml) olie er nok!
Med bare en skefuld af den olie, du vaelger, kan du lave 1,5 kg rigtige pommes frites. Med den medfelgende
maleske kan du dosere preecis den maengde olie, du har brug for.

*
1,5 kg friske pommes frites med et tveersnit pa 10 x 10 mm, tilberedt indtil et volumentab pa-55 % med 20 ml olie.

Pommes frites og meget andet!

Med ActiFry famiy kan du tilberede en bred vifte af retter.
* Ud over pommes frites og kartofler kan du variere dine daglige maltider med sprede grentsager,
velsmagende og mert ked, sprede, stegte rejer, frugt og meget mere.

4 ActiFry famiy
Leveres med en gratis opskriftsbog med familiemaltider, der er udtaenkt af
anerkendte kokke og ernzeringseksperter.
Heri finder du ideer til "Pommes frites som du kan lide dem”, sunde og naerende
retter og endda lakre desserter, som du kan lave i din ActiFry family.

o £r ogsa god at tilberede frostvarer i. Frostvarer er et godt alternativ til friske madvarer. Frostvarer er
praktiske og bevarer madens ernarings- og smagsmaessige kvaliteter.
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Actifry wmiy giver dig tips og rad vedrerende kartofler
og olier, saledes at dine mailtider bliver en succes.

Kartofler: Nydelse og naering hver eneste dag!
Kartofler er fantastisk mad til alle uanset alder! De er rige pa energi og vitaminer.
Der er mange forskellige slags kartofler og de varierer afhaengigt af sorten, klimaet og maden, de dyrkes pa. De
kommer i forskellige former, starrelser og smag. Hver enkelt har sine egne karakteristika for hvad angér saeson,
udbytte, sterrelse, farve, opbevarings- og tilberedningsmaessige muligheder. Derfor afhaenger resultatet af
tilberedningen af sorten og tidspunkt pa dret.
Hvilken sort skal du bruge med ACtiFry famiy?
Generelt anbefaler vi, at du anvender kartofler, der markedsferes som veerende specielt velegnede til pommes frites.
Anvender du nyhestede kartofler med et hejt vandindhold, anbefaler vi, at du lader dem stege et par minutter ekstra.
ActiFry famiy kan ogsa tilberede frosne pornmes frites. Eftersom disse allerede er tilberedt i olie, skal der ikke
tilferes yderligere olie ved tilberedningen.
Hvordan opbevarer jeg mine kartofler?
Det bedste sted at opbevare kartofler er i en god kaelder eller et koldt skab (mellem 6 og 8°C) og uden at komme i
kontakt med sollys.
Hvordan ordner jeg kartoflerne, inden jeg skal bruge dem i min ACtiFry family?
For det bedst mulige resultat skal du sikre dig, at kartoflerne ikke klistrer sammen. Derfor anbefaler vi, at du vasker
kartoflerne grundigt, inden de skeeres ud, og igen, nar de er skaret ud, indtil vandet er helt klart. P& denne made fjerner
du sa meget som muligt af stivelsen. Ter de udskarne pomme frites i et tert og hejtabsorberende kleede. Pommes
friterne skal veere fuldstaendig terre, inden de puttes ned i ACEiFry family.
Husk at tilberedningstiden for pommes friterne vil variere afhzengigt af de anvendte kartoflers veegt og beskaffenhed.
Hvordan skaerer jeg mine kartofler ud?
Hvor sprade eller blede pommes friterne bliver, afhaenger af deres starrelse. Jo tyndere, du skeerer dem ud, desto
spredere bliver de og omvendt, er de meget tykke, bliver de bledere i midten. Afhaengigt af din smag, kan du variere
maden, du skaerer dine pommes frites ud pa og tilpasse tilberedningstiden derefter:
Amerikanske, tynde pommes frites: 8 x 8 mm / Aimindelige: 10 x 10 mm /
Tykke: 13 x 13 mm Leengde: Op til ca. 9 cm.
Den maksimale anbefalede starrelse til Actifry er 13 x 13 mm og en laengde pd op til 9 cm.

Varier de sunde olier

Du kan variere olien i forhold til din smag og forskellige behov. Vaelg en ny olie hver gang du laver mad! Alle olier
indeholder forskellige maengder naeringsstoffer, som er centrale for en afbalanceret kost. Sa giv din krop alt det, den
har brug for — varier oliernel Du kan bruge en lang raekke forskellige olier i din ActiFry family !

« Almindelige olier: Oliven, raps, vindruekerne, majs, jordnedde, solsikke, soja*

« Smagsforsteerkede olier: Olier, der er tilsat krydderurter, hvidlag, peber, citron...

« Specielle olier: Hasselnedde®, sesam*, mandel*, avocado®, argan* (se producentinformation for tilberedningstider).
Bemaerk: Nogle af disse olier kan ikke kabes i Danmark.

Togmedat ACtiFry family anvender sa lidt olie under tilberedningen, ger den det muligt at bevare alle de gode
fedtsyrer, som er sa gode for dit helbred.

-4 ACtiFry family

Med ACtiFry famiy og den valgte olie far dine pommes frites en storre
ernaeringsmaessig vardi. Afhaengigt af din smag og dine ensker kan du tilseette en
ekstra skefuld olie for at give ekstra smag! Men dette vil forhgje fedtindholdet.

Med ActiFry wmiy kan du lave laekre og sundere
pommes frites, nar du vil forkaele din familie!




Vigtige anbefalinger
Sikkerhedsanvisninger

e Laes disse instrukser omhyggeligt og gem dem et sikkert sted.

 Dette apparat er ikke beregnet til at blive anvendt med en ekstern timer eller et separat
fjernbetjeningssystem.

e For din sikkerhed overholder dette apparat alle geeldende normer og standarder
(lavspaendingsdirektivet, elektromagnetisk kompatibilitet-direktivet, direktivet vedr.
materialer, der kommer i kontakt med fadevarer, miljedirektivet osv.).

 Kontroller at speendingen i dine installationer stemmer overens med den spaending, der
er angivet pd apparatets maerkning (vekselstrom).

« Da der findes mange forskellige standarder, er det en god ide at f& et godkendt servicecenter
til at kigge p& apparatet, inden det tages i brug i et andet land end der, hvor det blev kabt.

e Dette produkt er udelukkende beregnet til privat brug. Ved enhver form for anvendelse
af apparatet, der er erhvervsmaessig, uhensigtsmaessig eller i uoverensstemmelse med
brugsanvisningen, bortfalder producentens ansvar savel som garantien.

o Apparatet er udelukkende beregnet til privat brug. Det er ikke beregnet til anvendelse i
felgende situationer, som ligeledes vil medfere, at garantien bortfalder:

- medarbejderkakkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger,
- kroer,

- gaester pa hoteller, moteller og andre, lignende typer logier,

- bed and breakfast-steder.

Tilslutning til forsyningsnettet

» Anvend ikke apparatet, hvis dette eller stramforsyningskablet er skadet, har veeret faldet
pa gulvet og har synlige skader eller ser ud til at virke darligt. Hvis det skulle ske, skal
apparatet sendes til et godkendt servicecenter.

e Anvend ikke forleengerledning. Skulle du alligevel fa brug for at anvende en
forlaengerledning, sker det p& eget ansvar, og du skal bruge en forleengerledning, der er i
orden og i overensstemmelse med apparatets el-meerkning.

o Til modeller med aftagelig stremforsyningsledning, ma kun den originale ledning anvendes.

o Skulle ledningen blive beskadiget, skal den udskiftes hos producenten, et godkendt
servicecenter eller tilsvarende kvalificeret person, saledes at farefulde situationer undgds. Skil
ikke apparatet ad.

e Lad ikke ledningen haenge og dingle.

o Afbryd ikke stremforsyningen ved at traekke i ledningen.

o Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes i felgende situationer: Efter brug, nar
apparatet skal flyttes eller rengeres.

Betjening

« Anvend apparatet pa et fladt, stabilt og varmeresistent underlag, hvor det ikke kommer
i kontakt med vand.

» Apparatet er ikke egnet til at blive brugt af personer (herunder barn), som har et fysisk,
sansemaessigt eller mentalt handicap eller af personer uden kendskab til eller erfaring
med apparatet, medmindre disse er under opsyn eller har modtaget instruktioner i dets
anvendelse fra en person med ansvar for deres sikkerhed. Barn skal vaere under opsyn,
saledes at de ikke leger med apparatet.




& e Underlaget under apparatet kan ved brug blive varmt, hvilket kan udgere en
brandfare. Rer ikke ved apparatets varme dele (laget, synlige metaldele osv.). ‘a

« Anvend ikke apparatet i neerheden af brandbare artikler (persienner, gardiner osv.) og ej
heller i naerheden af andre varmekilder (gasblus, varmeplader osv.).

o I tilfeelde af at apparatet bryder i brand: Traek stikket ud og sluk flammerne med et vadt
handklaede.

o Flyt aldrig apparatet, mens der stadig er varm mad indeni.

o Nedseank ikke apparatet i vand!

Tilberedning af madvarer

o Start ikke apparatet, mens det er tomt.

o Overfyld ikke panden. Overhold de anbefalede mangdeangivelser.

« Apparatet er udstyret med en aftagelig topring. Den er saerligt udviklet til tilberedning af
pommes frites, men vi anbefaler, at du ogsa anvender den, nar du fylder apparatet med
den maksimale maengde fadevarer.

Den skal fjernes, nar der tilberedes mad med vaesker.

Beskrivelse
1. Transparent lag 9. Knap til udlesning af handtaget
2. Lase til laget (x2) 10. Héndtag
3. Maleske 11. Korpus
4. Knap til udlesning af blandearmen 12. Aftageligt filter
5. Maksimumkapacitet for vaesker og 13. Knap til &bning af laget
pommes frites 14. LCD-skeerm
6. Aftagelig blandearm 15. On/off-knap
7. Aftagelig topring og knap til udlgsning af handtaget
8. Keramisk, aftagelig 16. Knap til tidsindstilling +/- (minutter)
tilberedningspande 17. Aftagelig ledning
Brugsanvisning

For apparatet tages i brug den forste gang—__

« Abn laget ved at trykke pa knappen til udl@sning af laget (13)  ActiFry Resistant
- fig.T og skub lagets lase (2) udad for at dbne laget - fig.2. Technology-panden har
o Fjern maleskeen. en kerum.isk pelaegning,
o Loft pandens aftagelige handtag, indtil du herer et "KLIK", ?er ‘?(; hojresistent over
idet det laser, hvorefter du kan tage panden ud - fig.3. or ridser.
« Fjern blandearmen ved at trykke pa udleserknappen - fig.4a.
e Fjern ringen ved at holde p& dens venstre side og presse let
pa sikkerhedsklipsen pd hejre side af ringen, sd haspen
udlgses. Skil ringens to dele ad og fjern den - fig.5.
Fjern det aftagelige filter - fig.14.
« Alle aftagelige dele kan gé i opvaskemaskinen - fig.6 eller
kan rengeres med en bled svamp og lidt opvaskemiddel.



e Renger apparatets korpus med en fugtig svamp og lidt
opvaskemiddel.

o Tor forsigtigt alle delene, inden de szettes tilbage pa plads.

e Placer den afmonterede ring pa kanten af
tilberedningspanden og saml delene. Skub venstre og hgjre
sammen, indtil de "KLIKKER” sammen.

o Placer blandearmen, indtil du herer et "KLIK" - fig.4b.

o Forste gang apparatet bruges, kan det afgive en ufarlig lugt.
Dette har ingen betydning for anvendelsen af apparatet og
forsvinder hurtigt.

Venligst overhold de i
brugsanvisningen og
opskriftsbogen angivne
maengder af ingredienser
og vasker. Saledes undgar
du at pdelaegge dit
apparat.

« Abn laget - fig.1.
e Fjern skeen fra panden.
Placer madvarerne i

ingredienser.

panden
maksimumangivelserne (se tilberedningsskema s. 8-10) og felg
instrukserne - fig.7. Lav ikke om pa de anvendte mangder eller

Tilberedning af mad

og overskrid aldrig

e Fyld mdleskeen med den anbefalede maengde olie (se

Lad ikke maleskeen blive i
panden under
tilberedningen.

madvarerne - fig.8.

o Luk laget.

Tilberedning af madvarer

tilberedningsskema s. 8-10) og fordel olien jeevnt over

» Udles handtaget og skub det tilbage i dets holder - fig.9.

Start tilberedningen

« Tilslut den aftagelige ledning til apparatet - fig.15.

e Tryk pa On/Off-knappen: Apparatet udsender en bip-lyd og
skaermen viser 00 - fig.10.

e Indstil  tilberedningstiden med +/- knappen (se
tilberedningsskema s. 8-10), apparatet udsender endnu en bip-
lyd - fig.17 og tilberedningen begynder ved at der stremmer
varm luft ind i panden.

« Den valgte tid vises pa displayet og uret taeller ned minut for
minut - fig.12. Tidsvalget og den viste tid er i minutter og
kun, nar der er mindre end et minut tilbage, bliver dette vist
i sekunder.

o I tilfelde af en fejl eller hvis du ensker at slette den
indtastede tid: Hold +/- knappen nede i 2 sekunder og veelg
en ny tid, foreg eller minimer tilberedningstiden med +/-
knappen.

Timeren baerer Nutritious
& Delicious-logoet

-fig.12.

Timeren signalerer, at
tilberedningen er ferdig.
Timerens display viser 00
og apparatet standser
automatisk
tilberedningen. For at
slukke apparatet helt skal
du trykke pa on/off-
knappen.

Nadr laget abnes, standser
indstremningen af varm luft.

Tag maden ud

o Nar tilberedningen er feerdig, udsender timeren en bip-lyd
og displayet viser 00: Apparatet stopper automatisk



Hvis laget star abent i tilberedningen af dine madvarer. Afbryd bip-lyden ved at

mere end 3 minutter, trykke pa en af +/- knapperne - fig.13.

nulstilles timeren. Indstil  , Apn laget - fig.1.

timeren igen. o Loft handtaget, indtil det “KLIKKER” og fjern sa panden og
maden.

Tilberedningstider

Tilberedningstiderne er angivet som overslag og kan variere afhaengigt af saeson, sterrelse,
maengde og individuelle praeferencer samt af spandingen i ledningsnettet. Den angivne
mengde olie kan eges afhaengigt af din smag og dine behov. Hvis du ensker endnu
spredere pommes frites kan du laegge et par minutter til tilberedningstiden.

Kartofler
Type MZ£NGDE OLIE TILBEREDNINGSTID

1500 g™ 1 skefuld olie 45 min
Almindelige 1000 g™ ¥ skefuld olie 38 min
18%?5%%%; Fiske | 750" | Y skefuld olie 32min
lzengde op til 9 cm 500 g™ % skefuld olie 26 min
250g™ s skefuld olie 22 min
Almindelige 120049 ingen 40 min

frosne pommes frites| Frosne
10 mm x 10 mm™* 750¢ ingen 27 min

*For at lave engelske, lidt tykkere pommes frites pd 13 mm x 13 mm skal
tilberedningstiden eges lidt.
** Vaegt af uskreellede kartofler.
*** For amerikanske tynde, frosne pommes frites (8 mm x 8 mm) er tilberedningstiden den
samme som for 10 mm x 10 mm pommes frites.

Andre grontsager

Type MZNGDE OLIE TILBEREDNINGSTID
Courgetter I skiver 12009 1 goSkn?ﬁig dot"\(/eun d 30 min
Peberfrugter I skiver 1000 g ) goSkn?ﬁig dotli\fan d 25 min
Champignoner | T kvarte 1000¢g 1 skefuld olie 20 min
Tomater I kvarte 1000 g 1 skefuld olie 20 min
Log Iringe 7509 1 skefuld olie 30 min




Kod - Fjerkrae

For at give dit ked lidt ekstra smag er det en god ide at blande krydderier i olien (paprika,

karry, blandede krydderurter, timian, laurbaerblade osv.).

TYPE M/ENGDE OLIE TILBEREDNINGSTID
Ferske 120049 ingen 20 min
Kyllingenuggets
Frosne 120049 ingen 20 min
Kyllingeoverlar Ferske 3 ingen 30 min
Kyllingelar Ferske 9 ingen 35min
KyI(ILn%ee%r st Ferske (ca 1300 9) ingen 25 min
Forarsruller Friske 12 sma 1 skefuld olie 12 min
Lammekoteletter gecrrs]lﬁ)ssz) 8 1 skefuld olie 20 min*
Svinekoteletter Frislg/lgfg an 6 1 skefuld olie 20 min*
Svinemerbrad | Ferske (2,5 cm ’ '
(filet) tykke skiver) 9 1 skefuld olie 15 min
Ferskt 900 g 1 skefuld olie 15 min
Hakket ked
Frossent 60049 1 skefuld olie 15 min
Kedboller Frosne 120049 1 skefuld olie 20 min
Polser Ferske 8- 10 (prikkede) ingen 12 min

* @g tilberedningstiden, hvis kedet enskes gennemstegt.

Fisk - Skaldyr

optegede

MZNGDE TILBEREDNINGSTID
Blaeksprutteringe Frosne 500g ingen 14 min
Rejer Forkogte 600 g ingen 8 min
Kongerejer Frosne og 4509 ingen 10 min




Desserter ‘a
TYPE MNGDE OLIE TILBEREDNINGSTID

Bananer I skiver (7 ggr?a%er) +1 gkeskgﬁlgrgrlﬁarin 6 min

Pakket i folie | 3 bananer ingen 20 min

Abler Halverede 5 N 21?2?5%2 (s)llJiEker 12 min

Peerer Skaret i stykker 1500 g 2 skefulde sukker 12 min

Ananas i?t()?li‘lfet:r 2 2 skefulde sukker 17 min

Frosne fodevarer
Type MZ£NGDE OLIE TILBEREDNINGSTID

Ratatouille* Frossen 100049 ingen 32min
Pasta og fisk* Frossen 100049 ingen 22 min
Landblanding* Frossen 1000g ingen 30 min
Savoyardblanding” Frossen 100049 ingen 25min
Pasta carbonara® Frossen 100049 ingen 20 min
Paella* Frossen 1000g ingen 20 min
Kantonesisk risret Frossen 100049 ingen 20 min
Chili con Carne kun ked" Frossen 1000g ingen 15 min

* Ikke alle tilgaengelige i Danmark.

ActiFry tilberedningstips og tricks

o Tilsaet ikke salt til pommes friterne, mens de er i tilberedningspanden. Tilszt forst saltet,
nar pommes friterne er taget ud af panden efter tilberedningen.

o Hvis du ensker at tilfgje krydderurter og krydderier til ActiFry skal disse blandes med olie
eller vaeske. Hvis du prever at drysse dem direkte ned i panden, vil de bare blive blaest
rundt af varmluftsystemet.

e Bemeerk at kraftigt farvede krydderier og madvarer, som f.eks. tomater, kan misfarve
blandearmen og dele af apparatet let. Det er normalt.

« Brug finthakket hvidleg i stedet for knust, saledes undgar du, at hvidleget Klistrer fast til
blandearmen.

o Hvis du bruger lag i ActiFry-opskrifter, er det bedst, hvis de er skaret i tynde skiver frem
for tern, da tilberedningen saledes bliver bedre. Skil lagringene ad, fer du tilseetter dem
og rer rundt, sa de fordeles jeevnt i retten.

e Nar du tilbereder ked- og fjerkraeretter: Stop apparatet et par gange under
tilberedningen og rer rundt i retten, saledes at det everste af maden ikke bliver tert og
for at sikre, at retten far den rette konsistens.

o Tilbered grentsager i sma stykker eller rer i dem ofte, sa de bliver gennemstegt.

Apparatet er ikke egnet til retter med et hejt vaeskeindhold (f.eks. supper, indkogt s.ovs..i).‘I 0
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Nem rengering
Rengering af apparatet

e Lad apparatet kele helt af, inden det rengeres.

« Abn laget ved at trykke pd knappen - fig.1 og pres lagets
lasehasper (2) udad, indtil laget kan fjernes - fig.2.

e Loft pandens aftagelige handtag, indtil du herer et "KLIK",
hvorefter du kan tage panden ud - fig.3.

« Fjern blandearmen ved at trykke pa udleserknappen - fig.4a.

e Fjern ringen ved at skubbe de to dele fra hinanden ved at
Isckubbe den hajre side af ringen og derefter traekke den fri -

ig.5.
Fjern det aftagelige filter - fig.14.

« Alle aftagelige dele kan ga i opvaskemaskinen - fig.6 eller
kan rengeres med en blad svamp og lidt opvaskemiddel.

e Renger apparatets korpus med en fugtig svamp og lidt
opvaskemiddel.

o Tor forsigtigt alle delene, inden de seettes tilbage pd plads.

e Vi garanterer, at den aftagelige pande er i overensstemmelse
med de standarder, de gelder for materialer, der kommer i
kontakt med fedevarer.

o Pandens belzegning er hejresistent, holdbar og ridsefast.

o [ tilfeelde af at madvarer seetter sig fast pa blandearmen eller
panden, sa set dem i bled i varmt vand, inden de rengeres
(genanvendelig, aftagelig pande med keramisk, ridsefast
belaegning).

Nedsaenk ikke apparatet i
vand.

Anvend ikke atsende
produkter eller skure-
midler.

Det aftagelige filter skal
renses regelmaessigt.

Undlad at anvende
metalredskaber pa
tilberedningspanden, sa
holder den lzengere.

Et par tips i tilfeelde af problemer...

PROBLEMER  ARSAGER LASNINGER
Apparatet er ikke ordentligt tilsluttet. Kontroller at apparatet er tilsluttet korrekt.
Du har ikke trykket pa ON/OFF-knappen. | Tryk pa ON/OFF-knappen.
Du har trykk_et pa C_)N/OF_F-knuppen, men| | laget.
Apparatet apparatet virker alligevel ikke.
virker ikke. Apparatet varmer ikke. Bnng apparatet til et godkendt
servicecenter.
Kontroller at den er korrekt pasat. Hjeelper dette
Blandearmen drejer ikke rundt. ikke, s& bring apparatet til et godkendt
servicecenter.
Blandeqrmen Blandearmen er ikke Iést. Placer blandearmen, indtil du herer et "KLIK" -
rykker sig. fig.4b.
Du har undladt at anvende .
Seet blandearmen i.
blandearmen.
Maden er ikke | Maden er ikke ensartet udskdret. Skeer al maden i ensartede stykker.
ensartet - -
tilberedt. 53;12::: friterne er kke ensartet Skeer alle pommes friterne i ensartede stykker.
Blandearmen er korrekt isat, men drejer ) ) )
kke rundt. Bring apparatet til et godkendt servicecenter.




PROBLEMER

ARSAGER

Du anvender en kartoffelsort, som ikke

egner sig til pommes frites.

L@SNINGER

Veelg en kartoffelsort, der anbefales il pommes

rites.

Kartoflerne er ikke tilstraekkeligt rengjorte
og/eller ikke fuldsteendigt terrede.

Vask kartoflerne meget grundigt for at fjerne
stivelsen. Ter dem dérefter grundigt, inden de
tilberedes.

stykker under

Pommes
friterne er ikke Pommes friterne md hajst
sprede nok. | pommes friterne er for tykke. veere 13 mm x 13 mm.
Skeer dem i tyndere skiver.
Der er ikke nok olie. g%T(geShgden af olie (se tilberedningsskemna pd|
Filteret er stoppet. Rens filteret.
Reducer maengden af kartofler og juster
Pommes | Maengden er for stor. tilberedningsti%en o)
friterne gar i

tilberedningen.|

Kartoflerne, du bruger, er nyhastede og
har derfor et hejt vandindhold.

Veelg en kartoffelsort, der anbefales
til pommes frites.

Overhold de mzengdeangivelser, der er

Maden bliver . keret i til i
siddende oppe| Der er for meget mad i panden. o tgg%ge%e;%d&'g o emaet.
i lé%r:jtgrq af Reducer mangden af mad.
P ) Maksimumniveau er overskredet. Reducer maengderne.
. Kontroller at blandearmen er korrekt pdsat.
Veesker fra Fejl p& panden eller blandearmen. Hjeelper dette ikke, s& bring apparatet til et
tilberedningen godkendt servicecenter.
kommer ned i " -
apparatets Respekter maksimumniveauet.
korpus. Maksimumniveauet er overskredet. Anvend ikke ActiFry til tilberedning af retter

med hejt veeskeindhold.

LCD-skeermen
virker ikke.

Apparatet er ikke tilsluttet.

Tilslut apparatet.

Laget er abent.

Luk laget.

Apparatet er ikke taendt.

Tryk pa ON/OFF-knappen.

LCD-skaermen
viser "Er” (fejl).

Apparatet virker ikke korrekt.

Treek stikket ud, vent 10 sekunder, tilslut
apparatet, tryk pd ON/OFF-knappen. Hvis LCD-
skeermen stadig viser "Er” (fejl), sa bring
apparatet til et godkendt sefvicecenter.

Apparatet
stajer.

Du har en mistanke om, at der er noget i
vejen med apparatets motor.

Bring apparatet til et godkendt servicecenter.

Har du problemer med dit produkt eller spgrgsmal, kan du ringe til vores

kundeserviceteam, hvor du kan fa ekspertbistand og gode rad.
Kontakt os gennem vores website: www.tefal.dk

Miljebeskyttelse forst!

® Dit apparat indeholder vaerdifulde materialer, der kan genbruges eller genanvendes.
< Bring det til den lokale genbrugsplads.
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TEFAL/T-FAL* INTERNATIONAL BEGRZANSET GARANTI
www.tefal.com

Dette produkt repareres af TEFAL/T-FAL under og efter garantiperioden.

Garantien

Dette produkt garanteres af TEFAL/T-FAL (virksomhedens adresse og kontaktoplysninger er
inkluderet pa landelisten for TEFAL/T-FAL internationale garanti) mod produktionsfejl i
materialer og handvaerksmaessig udferelse i garantiperioden i de lande, der er medtaget pa
landelisten pa den sidste side af brugervejledningen, med start fra den oprindelige kebsdato.
Den internationale producentgaranti fra TEFAL/T-FAL er en ekstra fordel for forbrugerne og
pavirker ikke deres lovmaessige rettigheder.

Den internationale producentgaranti omfatter alle udgifter i forbindelse med genopretning
af det dokumenteret defekte produkt, sa det opfylder de oprindelige specifikationer ved hjaelp
af reparation eller udskiftning af alle defekte dele samt den nedvendige arbejdskraft. TEFAL/T-
FAL kan veelge at tilbyde et erstatningsprodukt i stedet for at reparere et defekt produkt.
TEFAL/T-FALs eneste forpligtelse og din eksklusive ret i henhold til denne garanti er en sadan
reparation eller et sddant erstatningsprodukt.

Betingelser & undtagelser

Den internationale TEFAL/T-FAL-garanti gzelder kun inden for garantiperioden og for de lande,
der er inkluderet pa landelisten, og gaelder kun ved fremvisning af kebsdokumentation.
Produktet kan indleveres direkte og personligt til et autoriseret servicecenter eller pakkes
forsvarligt og returneres som registreret/anbefalet forsendelse (eller tilsvarende
forsendelsesmetode) til et autoriseret  TEFAL/T-FAL-servicecenter. ~ Komplette
adresseoplysninger for autoriserede servicecentre i de enkelte lande er angivet pa TEFAL/T-
FALs website (www.tefal.com) eller oplyses pa de relevante numre, der er inkluderet pa
landelisten, som ved forespergsel oplyser den relevante postadresse.

TEFAL/T-FAL er ikke forpligtet til at reparere eller udskifte produkter, der ikke er ledsaget af
gyldig kebsdokumentation.

Denne garanti omfatter ikke skader, der opstdr som felge af misbrug, forsemmelighed,
manglende overholdelse af instruktionerne fra TEFAL/T-FAL, anvendelse af strom/spaending,
der afviger fra specifikationerne, som er trykt pa produktet, eller uautoriseret reparation af
produktet. Den omfatter heller ikke normal slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af sliddele
samt felgende:

- Anvendelse af forkert type vand,

- Afkalkning (al afkalkning skal udferes i overensstemmelse med brugsanvisningen),

- Indtraengning af vand, stev eller insekter i produktet,

- Mekaniske skader, overbelastning,

- Skader eller darlige resultater som folge af forkert spaending eller frekvens,

- Skader inklusive ild, oversvemmelse, lyn etc.,

- Professionel eller kommerciel anvendelse,

- Skader pa glas eller porceleen i produktet,

- Udskiftning af sliddele.



Denne garanti gaelder ikke for produkter, der er blevet endret, eller ved skader, der er opstaet

som felge af ukorrekt brug eller vedligeholdelse, fejlagtig indpakning fra ejerens side eller @

fejlhandtering hos leveranderen.

Den internationale TEFAL/T-FAL-garanti geelder kun for produkter, der er kebt i et af de angivne

lande, og som er anvendt til husholdningsbrug i et af de lande, der er inkluderet pa landelisten.

Hvis et produkt er kebt i ét land fra listen og efterfglgende er brugt i et andet land fra listen:

a) Geelder den internationale TEFAL/T-FAL-garantiperiode, som er geeldende i produktets
brugsland, selvom produktet er kebt i et andet land pa listen, der har en anden
garantiperiode.

b) Den internationale TEFAL/T-FAL-garanti gaelder ikke, hvis det kebte produkt ikke overholder
lokale standarder, herunder spaending, frekvens, stremstik eller andre lokale specifikationer.

c) Reparationsprocessen for produkter, der er kebt uden for brugslandets graenser, kan veere
leengere, hvis produktet ikke er solgt lokalt af TEFAL/T-FAL.

d) Ved tilfaelde, hvor produktet ikke kan repareres i det nye land, er den internationale TEFAL/
T-FAL-garanti begraenset til udskiftning med et lignende produkt eller et alternativt produkt
til en tilsvarende pris, hvor det er muligt.

Lovmaessige forbrugerrettigheder

Denne internationale TEFAL/T-FAL-garanti pavirker ikke forbrugerens lovmaessige rettigheder,
disse rettigheder kan ikke begraenses, ansvarsfraskrivelse er ikke mulig — og garantien pavirker
heller ikke forbrugerens rettigheder i forhold til den forhandler, som produktet er kebt fra. Denne
garanti giver forbrugeren specifikke juridiske rettigheder, og forbrugeren kan ogsa have andre
juridiske rettigheder, der varierer fra stat til stat og fra land til land. Forbrugeren kan pdakalde
disse rettigheder efter eget skon.

Yderligere oplysninger
Ekstraudstyr, sliddele og slutbrugerreservedele kan kebes, hvis de er tilgeengelige lokalt, som
beskrevet pa TEFAL/T-FAL-websitet.

* TEFAL-husholdningsapparater markedsferes under T-FAL-maerket i visse omrdader, herunder
USA og Japan. TEFAL/T-FAL er registrerede varemaerker, der tilhorer Groupe SEB.
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Tefal
the Nutritious & Delicious

Innovaatiota terveytesi hyvdksi

Ravitsemuksella tarkoitetaan etenkin monipuolista ja tasapainoista ruokavaliota, mutta se on paljon
muutakin kuin pelkdt ruoka-aineet. Tapa, jolla valmistat ruoka-aineet madrittelee, miten ne muuttuvat
ravintoaineiltaan ja aistimuksiltaan (maku, rakenne jne.).

Ruoanlaittoon tarkoitetut laitteet eivat ole yhdenvertaisia ominaisuuksiltaan. Tefal on kehittdnyt
tuotevalikoiman, joka on omistettu SUUREMPAA MIELIHYVAA TUOTTAVALLE RAVINNOLLE: ndppdrdt
laitteet sdilyttdvat ruoan ravintopitoisen sisallon ja ruokien aidon maun.

Ainutlaatuisten ratkaisujen tarjoaja
Tefal kaiyttdad paljon voimavaroja tutkimustyéhon luodakseen laitteita, jotka tarjoavat tieteellisten
tutkimusten vahvistamia ainutlaatuisia ravintopitoisia ominaisuuksia.

Ajankohtaista tietoa

Tefal on osdllistunut jo kauan ruoanvalmistukseesi. Se on tehnyt kaikesta nopeampaa, kdtevampdd ja
yksinkertaisesti hauskempaa.

Pdiva paivalta Tefal Tasty Nutrition -tuotevalikoima auttaa sinua I8ytémddn tasapainon mukavan
ruoanvalmistuksen ja tasapainoisen ruokavalion vdlilla:

o sdilyttamalla kayttamiesi luonnollisten ruoka-aineiden ominaisuudet, jotka ovat tarkeita ruokavaliollesi,

« rajoittamalla rasvan kayttod,

 tukemalla perinteisten makujen ja aromien kayttoa,

 vdhentdmalld ruoanvalmistukseen kéytettavaa aikaa.

Tahdn tuotevalikoimaan kuuluvan ACtiFry family tuoteperheen avulla voit valmistaa kotitekoisia
ranskalaisia 1,5 kg perunoista pelkdstaan lusikallisella lempidljydsi!

Tervetuloa Actifry mmiy-maailmaan!

Tee maukkaita perinteisid ranskalaisia omaan tyyliisi

Ranskanperunat ovat rapeita ulkokuoreltaan ja pehmeitd sisdltd patentoitujen teknologioidemme ansiosta
(tasaisesti 6ljyd kaatava sekoituslasta ja sykayksittdin puhallettava kuuma ilma). Valitse ruoka-aineet, 6ljy,
yrtit ja mausteet, ja anna ACtiFry famiy -laitteen huolehtia lopusta.

Vain 3 % rasvaa®: 1 lusikallinen (20 ml) oljya riittad!
Voit valmistaa 1,5 kg aitoja ranskalaisia pelkdstddn lusikallisella 6ljya. Laitteen mukana tulevan mittalusikan
ansiosta kdytat vain tarvitsemasi madran 6ljya.

*
1.5 kg tuoreita ranskalaisia, joiden Idpileikkaus on 10x10 mm, paistettu kunnes niiden painosta on havinnyt 55 %,
valmistukseen kdytetty 20 ml 6ljyd.

Ranskanperunoita ja paljon muita herkkuja!

ActiFry family-laitteen avulla voit valmistaa paljon erilaisia reseptejd.

« Ranskanperunoiden liscksi voit lisatd pdivittdisiin aterioihisi rapeita vihanneksia, maukasta suussasulavaa
viipaloitua lihaa, rapeaksi friteerattuja katkarapuja, hedelmid ja paljon muuta.

K 3 ACtiFryﬂfamily-luitteen plussat

Laitteen mukana toimitetaan ilmainen huippukokkien ja ravitsemusterapeuttien
koko perheelle valmistamia ruokareseptejd sisdltdva kirja.

Loydadt kirjasta omaperdisid vinkkejd “oman tyylistesi ranskaperunoiden”
valmistukseen, terveellisid ja ravitsevia reseptejd sekd maukkaita jélkiruokia,
joiden valmistukseen voi osallistua koko perhe.

o ACtiFry famiy-laitteella voit myds valmistaa pakastetut ruoat. Pakastettu ruoka on hyvé vaihtoehto
tuoreille tuotteille. Pakastettu ruoka on kdtevdd, ja se sdilyttdd ruoan ravitsevat ominaisuudet ja
alkuperdisen maun.



Actifry mmiy antaa sinulle perunoihin
ja 6Ij)9m liittyvia neuvoja ja vinkkejd
onnistuneiden aterioiden valmistamista varten.

Perunat: tasapainoa ja nautintoa jokaiseen paivadn!
Perunat ovat hyvaa ruokaa kaikille ja kaiken ikdisille! Niistd saa paljon energiaa ja vitamiineja.
Perunalajeja on valtava mddra. Niiden koko, muoto ja aromi vaihtelevat kasvatusilmaston ja -tavan mukaan.
Joka perunalajilla on omat ominaisuutensa: nostokausi, sato, koko, vdri, sdilytys- ja valmistustavat.
Perunoiden valmistuksen onnistuminen riippuu siis perunoiden alkuperdstd ja vuodenajasta.
Mité perunalajikkeita kannattaa kéyttéé ACtiFry famiy-laitteen kanssa?
Yleisesti ottaen suosittelemme, ettd kdytdt perunoita jotka soveltuvat hyvin ranskanperunoiden
valmistukseen. Jos kaytdt uusia perunoita, on suositeltavaa paistaa niitd muutama minuutti pidempaan
niiden korkean vesipitoisuuden vuoksi.
ActiFry famiy-laitteella voi myds valmistaa pakastettuja ranskalaisia. Pakastettujen ranskalaisten
valmistukseen ei tarvita lisaoljyd, silla ne on jo esikypsytetty oljyssa.
Miten perunat kannattaa sdilyttad?
Paras tapa on sdilyttad perunat hyvassd kellaritilassa tai viiledssa kaapissa (6 ja 8 °C vdlisessa lampétilassa)
valolta suojassa.
Miten perunat tulee valmistella ACtiFry ramiy -laitteen kdyttéé varten?
Saat parhaat tulokset, kun ranskanperunat eivdt jaa kiinni toisiinsa. Suosittelemme, ettd peset kokonaiset
perunat huolellisesti ennen niiden paloittelua, ja paloittelun jalkeen niin kauan, kunnes huuhteluvesi on
kirkasta. Nd@in perunoista irtoaa mahdollisimman paljon tarkkelystd. Kuivaa perunapalat huolellisesti kuivalla
ja erittdin imukykyisella talouspaperilla. Perunoiden tulee olla tdysin kuivia, ennen kuin laitat ne
ActiFry famiy -laitteeseen.
Muistathan, ettd ranskanperunoiden paistoaika vaihtelee niiden painon ja valmistettavien perunoiden
madran mukaan.
Miten perunat kannattaa paloitella?
Ranskanperunoiden koko vaikuttaa niiden rapeuteen tai pehmeyteen. Mitd ohuempia ranskalaiset ovat, sité
rapeampia ne ovat. Paksummat ranskalaiset ovat pehmedmpid sisdltd. Voit vaihdella ranskanperunoiden
paksuutta mieltymystesi mukaan ja saatad paistoajan sen mukaisesti:

Ohuet amerikkalaiset ranskanperunat: 8 x 8 mm / Normaali: 10 x 10 mm / Paksu: 13 x 13 mm

Pituus: kork. noin 9 cm

ActiFry family -laitteen suurin suositeltava ranskanperunan paksuus on 13 x 13 mm ja pituus korkeintaan 9 cm.

Kaytd erilaisia oljyja makusi mukaan

Voit vaihdella kayttamadsi 6ljya mieltymystesi mukaan. Valitse joka paistokerralla erilainen 6ljy! Kaikki 6ljyt
sisdltavat - eri suhteissa - ravintoaineita, jotka ovat tdrkeitd tasapainoiselle ruoakavaliolle. Vaihtele dljyja ja
tarjoa kehollesi kaikkea mitd se tarvitseel ACTiFry famiy, -laitteessa voi kayttad paljon erilaisia 6ljyja:
« Tavalliset ruokadljyt: oliividljy, rapsioljy*, viinirypdledljy, vehnadljy, maapahkinddljy, auringonkukkadljy, soijadljy*
« Maustetut 6ljyt: yrteilld, valkosipulilla, pippurilla, sitruunalla maustetut 6ljyt jne...

« Erikoisoljyt: hasselpdhkinddljy”, seesamidljy*, mantelioljy*, avokadodljy*, argaaniéljy* (*valmistajan antama paistoaika).
Huomio: Joitain 6ljyjd ei saa Suomesta.

ActiFry family kayttad hyvin vahan 6ljyd paistamisen aikana. Se sdilyttad kaikki hyvalaatuiset rasvat, jotka
lisadvdt elinvoimaasi.

. ACtiFry family -laitteen plussat

ActiFry family -laitteen ja valitsemasi 6ljyn ansiosta ranskanperunat ovat korkeimpien
ravitsemusstandardien mukaisesti valmistettuja. Voit antaa ranskanperunoille halutessasi
lisamakua lisaamalld lusikallisen 6ljyd! Muista, ettd tdll6in lisddt perunoiden rasvapitoisuutta.

ActiFry wmiy -laitteella valmistat maukkaat ja

terveellisemmdt ranskanperunat koko perheen iloksi! 16
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Tarkeat suositukset
Turvaohjeet

e Lue ja sdilytd nama ohjeet huolellisesti.

e Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettdvaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosadadinjdrjestelman kanssa.

e Laite on voimassa olevien turvallisuusnormien ja -sadnnosten mukainen (direktiivit, jotka
koskevat pienjannitettd, elektromagneettista yhteensopivuutta, ruoan kanssa
kosketuksissa olevia materiaaleja, ympdristod jne.).

e Tarkista, ettd kotisi sahkoverkko vastaa laitteen arvokilvessd mainittua jannitettd
(vaihtovirta).

e Eri maissa kaytetadn erilaisia sahkéstandardeja. Jos kaytdt laitetta muussa maassa kuin
laitteen ostomaassa, tarkistuta laite valtuutetussa huoltopalvelussa.

e Laite on tarkoitettu ainoastaan kotikayttoon. Laitteen kaupallinen, sopimaton tai
kayttoohjeiden vastainen kdytto vapauttaa valmistajan kaikesta vastuusta ja kumoaa takuun.

e Laite on tarkoitettu ainoastaan kotikdyttoon. Sitd ei ole suunniteltu alla lueteltuja
kayttotarkoituksia varten. Jos laitetta kdytetddn alla oleviin tarkoituksiin, takuu ei ole
voimassa:

- henkilokunnan keittiotiloissa kaupoissa, toimistoissa tai muissa tyoympdristoissd;
- maatilamajoituksissa,

- hotellien, motellien ja muiden asumismuotojen asiakkaiden kaytossd,

- bed and breakfast -tyyppisissd majoituksissa.

Virran kytkenta

« Al kdlytd laitetta, jos se tai sen virtajohto on vioittunut, jos laite on tippunut ja siind on
ndkyvid vaurioita, tai jos se ei toimi kunnolla. Siind tapauksessa vie laite valtuutettuun
huoltopalveluun.

e Ald kaytd jatkojohtoa laitteen kanssa. Jos kuitenkin haluat kayttdd jatkojohtoa, kaytdt
sitd omalla vastuullasi. Kaytd kunnossa olevaa jatkojohtoa, joka on yhteensopiva
laitteen virran kanssa.

o Kayta irrotettavilla virtajohdoilla varustettujen laitteiden kanssa ainoastaan alkuperdista
virtajohtoa.

e Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistaja, valtuutettu huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild voi vaihtaa sen. Al koskaan yritd korjata laitetta itse.

e Ald jata johtoa roikkumaan.

o Ald kytke laitetta irti verkkovirrasta vetamadlld virtajohdosta.

e Muista aina kytked laite irti verkkovirrasta: kdyton jdlkeen, ja kun haluat siirtda tai
puhdistaa sen.

Kéyttd

o Kayta laitetta littedlld, tasaisella ja kuumuutta kestavalla pinnalla kaukana vesiroiskeista.

o Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon (mukaan lukien lapset),
joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoja laitteen kayttdmisestd, elleivét he ole toisen henkilon valvonnassa,
joka on vastuussa heiddn turvallisuudestaan ja ohjaa laitteen kayttod, tai jos toinen
henkilé on antanut heille aiemmin tietoja laitteen kaytostd. Ald anna lasten leikkia
laitteella.




& e Tyoskentelypinta saattaa tulla kuumaksi laitteen ollessa pddlld. Se saattaa
aiheuttaa palovammoja. Ald koske laitteen kuumiin pintoihin (kansi, ndkyvat
_ metdlliset osat jne.).

o Ald kaytd laitetta helposti palavien materiaalien (sdlekaihtimet, verhot jne.) tai ulkoisen
ldmmaonldhteen Iaheisyydessa (kaasuhella, keittolevy jne.).

o Tulipalon syttyessa kytke laite irti verkkovirrasta ja tukahduta liekit kostealla liinalla. a

o Ald koskaan liikuta kuumaa ruokaa sisdltévaa laitetta.

o Ald koskaan upota laitetta veteen!

Ruoanvalmistus

o Ald koskaan kaytd laitetta tyhjand.

o Al koskaan téytd paistopannua liikaa, vaan suositeltavien ruokamédrien mukaisesti.

e Laite on varustettu pannurenkaalla. Rengas on suunniteltu kaytettdavdksi erityisesti
ranskanperunoiden valmistuksen aikana. Suosittelemme sen kéyttod myos silloin, kun
valmistat suuren madrdn ruokaa yhdelld kertaa.

Rengasta ei saa kdyttad nesteitd sisdltdvien reseptien valmistuksen aikana.

Kuvaus
1. Lapindkyva kansi 9. Kahvan irrotuspainike
2. Kansilukot (x 2) 10. Pannun kahva
3. Mittalusikka 11. Runko
4. Lastan irrotuspainike 12. Irrotettava suodatin
5. Maksimikapasiteetti nesteille ja 13. Kannen aukaisupainike
ranskanperunoille 14. LCD-nGytto
6. Irrotettava sekoituslasta 15. Virtakatkaisin ja kahvan irrotuspainike
7. Pannurengas 16. Ajastimen saatopainike +/-
8. Irrotettava keraamipinnotteinen (minuuteissa)
paistopannu 17. Trrotettava virtajohto

Kayttoohjeet
Ennen ensimmaista kayttoa

e Kannen poistaminen - avaa kansi painamalla kannen  ActiFry Resistant
aukaisupainiketta (13) - fig.1 ja tydntamalld kansilukkoja Technology -pannussa on
(2) ulospdin - fig.2. kerag[ninep pipqoite,joka

« Irrota mittalusikka. kestdd hyvin eikd

e Lukitse irrotettava pannun kahva nostamalla sitd, kunnes naarmuunnu.

IEquuu "NAPSAHDUS". Kahva on kiinni. Irrota paistopannu -
ig.3.

o Irrota lasta painamalla irrotuspainiketta - fig.4a.

e Irrota pannurengas pitdmalld kiinni renkaan vasemmalta
puolelta ja painamalla kevyesti renkaan oikealla puolella
olevaa turvaklipsid lukitussalvan aukaisemiseksi. Erota
renkaan kaksi osaa toisistaan ja vedd ne ulos - fig.5.

o Poista irrotettava suodatin - fig.14.

 Kaikki irrotettavat osat voidaan pestd astianpesukoneessa -
fig.6 tai puhdistaa naarmuttamattomalla pesusienelld ja
pesuaineella.

18
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e Puhdista laitteen runko kostealla pesusienelld ja pienelld
madaralla pesuainetta.

e Kuivaa osat huolellisesti ennen kuin laitat ne takaisin
paikoilleen.

e Laita osiin purettu rengas paistopannun reunoihin ja laita
osat yhteen. Paina vasenta ja oikeaa osaa yhteen, kunnes
kuuluu "NAPSAHDUS".

e Aseta lasta paikoilleen, kunnes kuuluu "NAPSAHDUS" -
fig.4b.

o Kun kdytdt laitetta ensimmdaisen kerran, laitteesta saattaa
pddsté outoa hajua. Se on tdysin vaaratonta ja haviaa
nopeasti.

Vilttadksesi laitteen o Avaa kansi - fig.1.

Ruoanlaiton valmistelu

vioittumisen noudata e Poista pannun sisdlld oleva mittalusikka.

kayttoohjeissa ja
reseptikirjassa annettujen
ruoka-aineiden ja
nesteiden mddrid.

Ald jaté mittalusikkaa
paistopannun sisddn
ruoanvalmistuksen ajaksi.

e Aseta ruoka-aineet paistopannuun. Muista noudattaa
sallittuja ruokamdadrid (katso ruoanvalmistustaulukko s. 18 -
20) ja noudata ruokareseptien ohjeita huolellisesti - fig.7.
Ald muuta kaytettyjd ruoka-aineita tai -madrid.

e Taytd mittalusikka suositeltavalla 6ljymadrdlla (katso
ruoanvalmistustaulukko s. 18 - 20) ja kaada 6ljy tasaisesti
ruoka-aineiden pddlle - fig.8.

« Irrota kahva ja tydnnd se takaisin sdilytyspidikkeeseen - fig.9.

e Sulje kansi.

Ruoanvalmistus
Aloita ruoanvalmistus

o Kiinnitd irrotettava virtajohto laitteeseen ja kytke se
maadotettuun sdhkdpistorasiaan - fig.15.

e Paina virtakatkaisinta; laitteesta kuuluu merkkidadni ja
ndytossa nakyy 00 - fig.10.

e SGddda ruoanvalmistusaika ‘+/-*  -painikkeella  (katso
ruoanvalmistustaulukko s. 18 - 20). Laitteesta kuuluu toinen
merkkiaani - fig.11. Laite aloittaa ruoanvalmistuksen
ruoanvalmistusastiassa kiertévan kuuman ilman ansiosta.

e Ndytossa ndkyy valittu valmistusaika. Kello ndyttad ajan
minuutti minuutilta - fig.12. Aika ndytetddn minuuteissa
lukuun ottamatta viimeistd jdljelld olevaa minuuttia, joka
ndytetddn sekunneissa.

e Jos valittu aika on virheellinen tai haluat poistaa sen, paina
‘+/-* -painiketta pohjaan 2 sekunnin ajan ja valitse aika
uudelleen lisaamadlla tai vdhentamdlla aikaa "+/-" -
painikkeella.

Ajastin on merkitty
Tasty Nutrition -merkilld

- fig.

Ajastin ilmaisee
ruoanvalmistuksen
padttymisen. Ajastimen
ndytossad ndkyy 00,

ja laite lopettaa
ruoanvalmistuksen
automaattisesti.
Sammuta laite
painamalla
virtakatkaisinta.



Kun avaat kannen,
kuuman ilman kierto

pysdhtyy.

Jos kansi on auki

3 minuuttia pidempddn,
ajastin nollautuu. Sadada
ajastin uudelleen.

* -painikkeista - fig.13.

 Avaa kansi - fig.1.
e Nosta kahvaa, kunnes kuuluu "NAPSAHDUS" ja poista

paistopannu sekd ruoka.

Ruoan poistaminen

e Kun ruoka on valmis, ajastimesta kuuluu merkkiadani ja
ndytossd ndkyy 00: laite lopettaa ruoanvalmistuksen
automaattisesti. Sammuta merkkiacni painamalla yhta ‘+/-

Ruoanvalmistusajat

Annetut ruoanvalmistusajat ovat viitteellisid. Ne saattavat vaihdella ruoan vuodenajan,
koon, kaytettyjen mddrien, henkilokohtaisten mieltymysten seka sahkéverkkojdrjestelman
jannitteen mukaan. Ohjeissa annettua oljyn macdrad voidaan lisdtd oman maun tai
tarpeen mukaan. Jos haluat valmistaa rapeampia ranskanperunoita, voit paistaa niitd

muutaman lisaminuutin ajan.

Perunat
TyyppI MAARA Ouy PAISTOAIKA
1500 g™ |1 lusikallinen dljya 45 min
TOVO“LS@H kokoiset 1000 g* |7 lusikaliinen oljyd 38 min
1%”%%”5%1% Tuore 7509 [/ luskalinen 8l 32min
Pituus kork. 9 cm* 50049 ¥ lusikallinen 6ljya 26 min
250g™ | lusikallinen oljya; 22 min
Tavalliientkcgk?iset 1200g ilman oljya 40 min
pakastetu
ranskanperunat Pakastettu ] . ]
10 mm x 10 mm** 7509 ilman 6ljya 27 min

* Englantilaiseen tapaan valmistetut paksummat perunat (13 mm x 13 mm) vaativat

hieman pidemmdn valmistusajan.
** Kuorimattomien perunoiden paino.

*** Amerikkalaiseen tapaan valmistetut ohuet pakastetut ranskanperunat (8 mm x 8 mm)

paistetaan yhtd kauan kuin 10 mm x 10 mm pakastetut ranskanperunat.

Muut vihannekset

TyyppI MAARA Ouy PAISTOAIKA
R Tuore 1 lusikallinen 6ljya .
Kesdkurpitsa viipaloitu 12009 |, 150 mikymaavetta | 30 Min
) Tuore 1 lusikallinen oljya '
Paprika viipaloitu 10009 |, 250 mikymaavetta | 2> Min
Herkkusieni Tuore paloiteltu 1000 g 1 lusikallinen oljya 20 min
Tomaatti Tuore paloiteltu 10009 1 lusikallinen 6ljya 20 min
Sipuli Tuore pyoredt viipaleet 750 g 1 lusikallinen oljya 30 min
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Liha - Siipikarja

Lisad lihaan makua sekoittamalla 6ljyyn mausteita (paprika, curry, yrttisekoitukset,
timjami, laakerinlehti jne.).

Tyypp1 MAARA Ouy PAISTOAIKA
Tuore 120049 ilman 6ljya 20 min
Kananuggetit
Pakastettu 120049 ilman oljya 20 min
Kanankoivet Tuore 3 ilman oljya 30 min
ko'f;?gg " Tuore 9 iiman 6liya 35min
Kananrinta 9 rintaa , R )
(luuton) Tuore (noin 1200 g) ilman dljya 25 min
Kevatkadryleet Tuore 12 pientd 1 lusikallinen 6ljya 12 min
Lampaan - |Tuore (paksuus: 8 1 lusikallinen 8ljya 20 min®
kyljykset 25cm-3cm) uy
Porsaan kyljyksic Tuor?h(iZCi(Scm) 6 1 lusikallinen 6ljya 20 min*
P°f5°‘(‘f”" é‘g}JYkSEt T““gépgfsuw 9 1 lusikallinen 8ljyé 15min
Tuore 9004g 1 lusikallinen 6ljya 15 min
Porsaan siscfilee
Pakastettu 6009 1 lusikallinen 6ljya 15 min
Jauheliha Pakastettu 1200 g 1 lusikallinen 6ljya 20 min
Makkarat Tuore (pgh-kl?ut) ei 12 min

* Paista kauemmin, jos haluat kunnolla kypsennettyd lihaa.

Kala - Ayridiset

Tyypp1 MAARA Ouv PAISTOAIKA
Mustekala Pakastettu 50049 ilman 6ljya 14 min
Katkaravut Keitetty 60049 ilman oljya 8 min
- Pakastett . g .
Jattikatkaravut ] aast(J]IZtizttl:J 450 g ilman 6ljya 10 min




Jalkiruoat

TyyppI MAARA Ouy PAISTOAIKA
Viipaloitu (7 bé?]%gnia) +1 Ius?kgﬁirligrl:":fslggggokeria 6min
Banaani Karitty . . | o o a
foliorullin anaania ilman 6ljya min
Omena | Puoliksi leikattu 5 N 12 lﬂzﬁ%{f@fg;gﬁ a 12 min
Padryna Paloiteltu 150049 2 lusikallista sokeria 12 min
Ananas Paloiteltu 2 2 lusikallista sokeria 17 min
Pakastettu ruoka
TyyppI MAARA Ouy PAISTOAIKA

Ratatouille® Pakastettu 1000 g ilman oljya 32min

Pasta ja kala* Pakastettu 1000g ilman oljya 22 min

Maalaisranskalaiset* Pakastettu 100049 ilman oljya 30 min

Savoyard-tyyliset ranskalaiset” | Pakastettu 1000 g ilman oljya 25 min

Pasta carbonara® Pakastettu 1000g ilman oljya 20 min

Paella® Pakastettu 100049 ilman oljya 20 min

Kantonin riisi* Pakastettu 1000 g ilman oljya 20 min

Chlli con Carne (vain lihaa) Pakastettu 1000g ilman oljya 15 min

* Bi valttamatta saatavilla Suomessa.

ActiFry neuvot ja vinkit ruoanvalmistukseen

« Ald suolaa ranskanperunoita niiden ollessa paistopannussa. Lisdd suolaa vain, kun
valmiit perunat on nostettu pois laitteesta.

e Kun lisadt kuivattuja yrtteja ja mausteita ActiFry-laitteeseen, sekoita ne oljyyn tai
muuhun  nesteeseen. Jos yritdt sirotella ne suoraan  paistopannuun,
kuumailmajdrjestelma puhaltaa ne ympdriinsa.

« Voimakkaan vdriset mausteet ja ruoka-aineet, kuten tomaatti, saattavat varjata laitteen
lastaa ja muita osia. Tamd on normaalia.

e Kaytd mieluummin pieneksi pilkottua valkosipulia tdysin hienonnetun valkosipulin
sijasta. Nain valkosipuli ei jad kiinni lastan keskelle.

e Jos kaytdt ActiFry-resepteissd sipulia, se on parempi viipaloida ohuiksi siivuiksi kuin hienontaa.
Ndin sipuli paistuu paremmin. Erottele sipulirenkaat toisistaan ennen kuin lisadat ne
paistopannuun. Sekoita sipulirenkaat nopeasti, jotta ne jakautuvat tasaisesti pannun pohjalle.

e Kun valmistat liha- ja siipikarja-aterioita, sammuta laite ja sekoita ruoka-aineksia
pannussa muutaman kerran paiston aikana, jotta padlid olevat ruoka-ainekset eivat
kuivu, ja jotta seos paistuu tasaisesti.

 Valmista vihannekset pienind paloina tai wokkaus-tyylisind suikaleina, jotta ne paistuvat tasaisesti.

o Tama laite ei sovi resepteille, joissa on paljon nestettd (esim. keitot, kastikkeet...). 22



Helppo puhdistaa
Laitteen puhdistus

o Anna laitteen jadhtyd kunnolla ennen puhdistusta.

e Avaa kansi painamalla aukaisupainiketta - fig.1 ja
tydntéamalld kansilukkoja (2) ulospain - fig.2.

e Lukitse irrotettava pannun kahva nostamalla sitd, kunnes kuuluu
"NAPSAHDUS". Kahva on kiinni. Irrota paistopannu - fig.3.

o Irrota lasta painamalla irrotuspainiketta - fig.4a.

e Irrota pannurengas pitdmalla kiinni renkaan vasemmalta
puolelta ja painamalla kevyesti renkaan oikealla puolella
olevaa turvaklipsid lukitussalvan aukaisemiseksi. Erota
renkaan kaksi osaa toisistaan ja vedd ne ulos - fig.5.

o Poista irrotettava suodatin - fig.14.

o Kaikki irrotettavat osat voidaan pestd astianpesukoneessa -
fig.6 tai puhdistaa naarmuttamattomalla pesusienelld ja
pesuaineella.

e Puhdista laitteen runko kostealla pesusienelld ja pienelld
madrdlla pesuainetta.

 Kuivaa osat huolellisesti ennen kuin laitat ne takaisin paikoilleen.

e Me takaamme, ettd irrotettava paistopannu on ruoan
kanssa _kosketuksissa olevia materiaaleja  koskevien
SAANNOSTEN MUKAINEN.

e Pannussa on erittdin  kestdvad,
naarmuuntumaton pinnoite.

e Jos ruoka jad kiinni lastaan tai paistopannuun, liota niitd
ldmpimdssc vedessd ennen puhdistusta (Kierratettava
keraamisella  pinnoitteella  varustettu irrotettava
paistopannu, kestad hyvin eikd naarmuunnu).

pitkdkestoinen ja

Ald koskaan upota laitetta
veteen.

Alé kdytd sydvyttdvid tai
hankaavia
puhdistustuotteita.

Puhdista irrotettava
suodatin sddnnollisesti.

Ald koskaan kaytda
metallisia keittiovalineitd,
jotta irrotettavaa
paistopannua voi kayttad
mahdollisimman kauan.

Muutama neuvo ongelmatapauksia varten...

ONGELMAT Syyt RATKAISUT
Laite ei ole kytketty padile kunnolla. Varmista ettd laite on oikein kytketty.
Et ole painanut virtakatkaisinta. Paina virtakatkaisinta.
Olet painanut virtakatkaisinta, mutta .

Laite ei toimi. laite ei toimi. Sulje kans.

Laite ei kuumene.

Vie laite valtuutettuun huoltopalveluun.

Lasta ei kadnny.

Tarkista ettd se laitettu oikeaan asentoon.
Muussa tapauksessa vie laite valtuutettuun
huoltopalveluun.

Lasta ei pysy paikoillaan. Lastaa ei ole lukittu.

Laita lasta uudelleen paikoilleen, kunnes kuuluu
“NAPSAHDUS" - fig.4b.

Et ole kayttanyt lastaa.

Laita lasta paikoilleen.

Ruoka ei ole tasaisesti paloiteltu.

Paloittele ruoka saman kokoisiksi paloiksi.

Ruoka ei ole paistunut

tasaisesti.

Ranskanperunat eivdt ole tasaisesti
paloiteltuja.

Paloittele ranskanperunat saman kokoisiksi
paloiksi.

Lasta on kiinnitetty oikein, mutta se ei
kaanny.

Vie laite valtuutettuun huoltopalveluun.
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ONGELMAT

Ranskanperunat eivat
ole tarpeeksi rapeita.

Syyt

Et kdytd ranskanperunoiden

valmistukseen sopivaa perunalajiketta.

RATKAISUT

Valitse ranskanperunoille sopiva perunalajike.

Perunat eivdt ole tarpeeksi puhtaita ja/tai

kuivia.

Pese perunoita tarpeeksi pitkddn tdrkkelyksen
poistamiseksi ja kuivaa huolellisesti ennen
paistamista.

Ranskanperunat ovat liian paksuja.

Ranskanperunoiden korkein sallittu paksuus on
13 mmx 13 mm.

Paloittele ne ohuemmiksi.

Et ole kdyttdnyt tarpeeksi 6ljyd. Lisad oljya
(katso ruoanvalmistustaulukko
s. 18 - 20),

Suodatin on tukossa.

Puhdista suodatin.

Ranskanperunat hajoavat
paistamisen aikand.

Olet laittanut likaa perunoita.

Vdhennd perunoiden madrad ja saada
paistoaika uudelleen.

Olet kdyttanyt uusia perunoita, joiden

vesipitoisuus on korkea.

Valitse ranskanperunoille sopiva perunalajike.

Ruoka
reunoihin.

iinni paistopannun

Paistopannussa on liikaa ruokaa.

Tarkista ruoan madrd
ruoanvalmistustaulukosta.
Laita pannurengas paikoilleen.
Véhennd ruoan maardd.

Olet ylittanyt sallitun ruokamaardn.

Véihennd ruoan maardd.

Pﬁistonesteet valuvat laitteen
alle.

Viallinen paistopannu tai lasta.

Tarkista ettd lasta on kunnolla paikoillaan.
Muussa tapauksessa vie laite valtuutettuun
huoltopalveluun.

Olet ylittdnyt sallitun ruokamadran.

Tarkista ruoan madrd. .
Ald kéytd ActiFry-laitetta paljon nestettd
sisdltdvien reseptien valmistamiseen.

LCD-ndytto ei toimi.

Laite ei ole kytketty pdcdille.

Kytke laite padlle.

Kansi on auki.

Sulje kansi.

Laite ei ole padlld.

Paina virtakatkaisinta.

LCD-nGytossa
ndkyy "Er* (virhe).

Laite ei toimi kunnolla.

Kytke laite irti verkkovirrasta, odota

10 sekuntia, kytke laite pédlle ja paina
virtakatkaisinta. Jos LCD-ndytossa ndkyy
edelleen "Er" (virhe), vie laite valtuutettuun
huoltopalveluun.

Laite pitdd outoa dantd.

Epdilet, ettd laitteen
moottorissa on vikaa.

Vie laite valtuutettuun huoltopalveluun.

Jos sinulla on laitteeseen liittyvid ongelmia tai kysymyksid, soita ensin
asiakastukeemme, joka auttaa ja neuvoo sinua.

Muista suojella ympadaristodsi!

® Laitteesi sisdltad useita hydédynnettdvid tai kierrdtettdvid materiaaleja.
2 Vie laite sille tarkoitettuun kerdyspisteeseen.
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TEFAL/T-FAL* RAJOITETTU KANSAINVALINEN TAKUU
www.tefal.com

TEFAL/T-FAL voi korjata tdman tuotteen takuuaikana ja sen jdlkeen.

Takuu

TEFAL/T-FAL (yhteystiedot ovat kansainvdlisen takuun maaluettelossa) takaa tdmén tuotteen
valmistus- ja materiaalivikojen varalta takuuaikana kayttéohjeen viimeiselld sivulla luetelluissa
maissa. Takuuaika alkaa tuotteen ostopdivdsta.

TEFALIn/T-FALin kansainvdlinen takuu on lisGetu, joka ei heikennd tuotteen omistajan
kuluttajansuojalainsadddnnon mukaisia oikeuksia.

Valmistajan kansainvdlinen takuu kattaa kaikki vialliseksi osoittautuneen tuotteen
korjaamiseen liittyvat kustannukset siten, ettd tuote vastaa alkuperdista tuotekuvausta. Takuu
kattaa tuotteen korjaamisen tai koko tuotteen tai viallisen osan vaihtamisen uuteen seka tyon.
TEFAL/T-FAL voi harkintansa mukaan tarjota tilalle korvaavan tuotteen viallisen tuotteen
korjaamisen sijaan. TEFALin/T-FALin korvausvelvollisuus rajoittuu viallisen tuotteen
korjaamiseen tai uuteen vaihtamiseen.

Takuuehdot ja poikkeukset

TEFALIn/T-FALin takuu on voimassa ainoastaan takuuajan ja oheisessa maaluettelossa
mainituissa maissa ostokuittia tai takuutodistusta vastaan. Viallisen tuotteen voi toimittaa
henkilokohtaisesti tai kirjattuna postipakettina huolellisesti pakattuna TEFALin/T-FALin
valtuutettuun huoltopisteeseen. Kunkin maan huoltopisteiden yhteystiedot ovat saatavilla
TEFALin/T-FALin Internet-sivustosta (www.tefal.com) tai puhelimitse maaluettelossa olevasta
numerosta.

TEFALilla/T-FALilla ei ole velvollisuutta korjata tai vaihtaa uuteen tuotetta, jonka mukana ei
toimiteta asianmukaista ostokuittia tai takuutodistusta.

Takuu ei kata vadrdsta kaytostd, laiminlyénnistd, muusta kuin TEFALIn/T-FALin kdyttoohjeessa
selvitetystd kdytostd, muun kuin tuotteeseen merkityn jannitteen kdytdstd, tuotteeseen
tehdyistd muutoksista eikd muun kuin valtuutetun huoltopisteen tekemdstd korjauksesta
aiheutuvia vahinkoja. Takuu ei my6skadn kata normaalista kdaytostd aiheutuvaa kulumista,
kuluvia osia ja huoltamista eikd seuraavia:

- vadrdnlaisen veden kdytostd aiheutuvia vahinkoja,

- kalkin kertymistd (kalkinpoisto on tehtdva kdayttoohjeen mukaisesti),

- veden, polyn tai hyonteisten pddsemistd tuotteeseen,

- mekaanisia vahinkoja tai ylikuormitusta,

- vadrdn jannitteen tai taajuuden kdytostd aiheutuvia vahinkoja tai huonoja kayttotuloksia,

- onnettomuuksia, kuten tulipaloa, tulvaa ja salamaniskua,

- tuotteen kdyttod ammatillisissa tai kaupallisissa tarkoituksissa,

- tuotteen lasi- tai posliiniosien vahingoittumista,

- kuluvia osia.

Takuu ei koske tuotteita, joihin on kajottu, eikd vahinkoja, jotka syntyvdt virheellisen kayton
tai hoidon, omistajan vadrdnlaisen pakkaamisen tai kuljetuspalvelun varomattoman kdsittelyn
seurauksena.



TEFALin/T-FALin kansainvdlinen takuu koskee vain maaluettelon maista ostettuja tuotteita,

joita kaytetadn kotitalouskdytdssa jossakin maaluettelon maassa. Mikdli tuote on ostettu

yhdestd luettelon maasta ja sitd kdytetddn toisessa luettelon maassa:

a) TEFALIn/T-FALin kansainvdlisen takuun kesto mddrdytyy kdyttomaan takuuehtojen
mukaisesti, vaikka se eroaisi ostomaan takuuehtojen mukaisesta kestoajasta.

b) TEFALin/T-FALin kansainvdlinen takuu ei pdde, mikdli tuote ei ole paikallisten normien
(esimerkiksi jannite, taajuus, virtapistoke ja muut tekniset ominaisuudet) mukainen.

c) Kayttdomaan ulkopuolelta ostettujen tuotteiden korjaus saattaa viedd pidemmdn aikaa,
mikadli kyseinen tuote ei ole myynnissa kayttomaassa.

d) Mikdli tuotetta ei voida korjata kdyttomaassa TEFALin/T-FALin kansainvdlinen takuu
rajoittuu korvaamaan tuotteen samankaltaisella tuotteella tai toisella samanhintaisella
tuotteella mahdollisuuksien mukaan.

Kuluttajansuojalainsddddnnon mukaiset oikeudet

TEFALin/T-FALin kansainvdlinen takuu ei heikennd kuluttajasuojalainsdaddnnon tai muun
lainsdaddnnon mukaisia oikeuksia eikd tuotteen myyneen jdlleenmyyjdn velvoitteita tuotteen
omistajaa kohtaan. Takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisddteiset oikeudet, ja kuluttajalla voi
olla myds muita lakisddteisia oikeuksia, jotka vaihtelevat maittain. Kuluttajalla on oikeus
vedota ndihin oikeuksiin.

Lisdtietoja
Lisavarusteita, kuluvia osia ja varaosia, jotka kdyttdja voi vaihtaa, on saatavilla TEFALin/T-
FALin Internet-sivustossa kuvatulla tavalla.

* TEFALin kodinkoneita myyddadn tuotemerkilla T-FAL joissakin maissa, kuten Yhdysvalloissa ja
Japanissa. TEFAL/T-FAL on Groupe SEB:n rekisterdity tavaramerkki.
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Tefal
the Nutritious & Delicious
En innovasjon for din helse

Ernzering dreier seg selvfelgelig om & spise variert og allsidig kost, men det er ikke alt. Ernzering er nemlig noe
mye mer enn bare ingredienser. Maten du tilbereder ingrediensene pa spiller ogsa en viktig rolle for deres
ernzringsmessige og sensoriske verdi (smak, konsistens osv.).

Og fordi ikke alt kjokkenutstyr har de samme egenskapene, har TeFa W utviklet en serie maskiner som gar
inn for & gi deg NARING MED ST@RRE GLEDE: smarte apparater som bevarer matens nzeringsverdier og
frigjer ingrediensenes sanne smak.

Unike lgsninger for deg

Tefal investerer i forskning for & kunne lage kjokkenutstyr med unike ernzeringsmessige egenskaper, noe
som blir bekreftet ved vitenskapelige undersekelser.

Holde deg informert

Tefal har dlltid veert din partner innen matlaging, ved a gjere det raskere, mer praktisk og ganske enkelt
morsommere for deg.

Dag etter dag vil Tasty Nutrition-produktene fra T&FaUL kunne gjore det til en enda sterre glede for deg &
lage sunn mat, ved a:

« bevare kvaliteten pa de naturlige ingrediensene du bruker, noe som er veldig viktig for ditt kosthold,

« redusere bruken av fett,

o hjelpe deg med a finne tilbake til tradisjonelle aromaer og smaker,

« redusere den tiden du trenger for a tilberede et maltid.

I denne produktserien finner du ACtiFI‘y family SOM kan brukes til & gjere 1,5 kg poteter om til deilige,
hjemmelagde pommes frites, og det med kun én skje av din favorittolje!

Velkommen til ActiFry nmiy sin verden!

Lag deilige, tradisjonelle pommes frites pa din egen mate

Resultatet er pommes frites som er spro pda utsiden og myke i midten, takket veere vare patenterte
teknologier: blandeskovlen som sprer oljen jevnt rundt i pannen og det unike varmluftsystemet. Velg
ingredienser, olje, urter og krydder, og la ACtiFl‘y family gjore resten.

Kun 3 % fett™: 1 spiseskje (20 ml) olje er nok!
Med kun én spiseskje olje kan du lage 1,5 kg ordentlige pommes frites. Du kan bruke maleskjeen som falger
med apparatet slik at du er sikker pa at du ikke bruker mer olje enn nedvendig.

1,5 kg pommes frites med et tverrsnitt pa 10x10 mm, stekt til et vekttap pa—55 % med 20 ml olje.

Pommes frites og mye mer!

Med ActiFry family kan du lage mange forskjellige oppskrifter.

o I tillegg til pommes frites og andre potetretter, kan du variere din daglige kost med spre grennsaker, lekkert,
mort kjott i skiver, sprostekte reker, frukt og mye mer.

+ ACtlFry family
Apparatet leveres med en kokebok med oppskrifter for hele familien,
utarbeidet av kjente kokker og ernzeringsspesialister.
Her vil du finne originale ideer til "Pommes frites akkurat slik jeg liker dem",
sunne retter og til og med lekre desserter som du kan lage sammen med familien.

o ACtiFry family kan ogsa brukes til & tilberede frosne matvarer, et fint alternativ til ferske produkter. Frosne
7 produkter er praktiske & bruke, og de bevarer bade smak og naeringsverdier.



For a gjore dine maltider til en skikkelig suksess, gir
Actifry nmiy deg noen tips og rad om poteter og olje.

Poteter: et allsidig kosthold og god mat - hver dag!
Poteter er god kost for alle, uansett alder! De inneholder masse energi og vitaminer.
Avhengig av potetsorten, klimaet og maten de dyrkes pa oppnar man flere typer poteter, bade nar det
gjelder form, sterrelse og smak. Hver av dem har sine egne karakteristikker nar det gjelder arstid for modning,
avkastning, sterrelse, farge, lagring og bruk. Resultatene under matlagingen varierer derfor etter opprinnelse
og arstid.
Hvilken potetsort bar du bruke med ActiFry famiy?
Generelt sett anbefaler vi at du bruker poteter som egner seg spesielt for & lage gode pommes frites. Dersom
du bruker nypoteter med heyt vanninnhold, anbefaler vi at du steker dem noen minutter ekstra.
ActiFry family kan 0gsa brukes til & steke frosne pommes frites. Disse har allerede vaert stekt i olje, og det
er derfor ikke nedvendig a tilsette mer olje.
Hvor bor jeg oppbevare potetene?
Det beste stedet & oppbevare potetene er i en god kjeller eller i et kjolig skap (mellom 6 og 8°C), og i market.
Hvordan gjor jeg i stand potetene for steking med ACtiFl‘y family ?
For @ oppna de aller beste resultatene er det viktig at potetstrimlene ikke klistrer seg til hverandre. Vi anbefaler
derfor at du ferst skyller potetene grundig mens de er hele og fer du skjaerer dem opp, og sa en gang til etter
at de er skaret opp, helt til vannet du bruker er helt klart. Pa den maten far du fjernet sa mye stivelse som mulig.
Tork deretter potetstrimlene med et tert og absorberende kjokkenhdandkle. Det er viktig at potetstrimlene er
helt trre for du legger dem inn i ACTiFry famiy .
Husk at steketiden for potetene er avhengig av vekten og typen poteter som brukes.
Hvordan skal jeg skjeere opp potetene?
Sterrelsen pa potetstrimlene som stekes har mye @ si for hvor spro eller hvor myke de blir. Jo tynnere strimlene
er, jo spreere blir de, og omvendt. Dersom strimlene er veldig tykke, vil de vare mykere innerst. Det er derfor et
spersmal om hva du ensker, og du kan derfor skjeere opp potetene og tilpasse steketiden som det passer deg:
Tynne pommes frites "American style”: 8 x 8 mm / Standard: 10 x 10 mm / Tykk: 13 x 13 mm
Lengde: Opptil ca. 9 cm
Med ACtiFry family anbefales det at du ikke bruker potetstrimler
som er tykkere enn 13 x 13 mm eller lengre enn 9 cm.

Varier med de oljevariantene som er sunne for deg

Du kan variere oljetype etter @nske eller spesielle behov. Du kan for eksempel bruke forskjellig olje hver gang du steker!
Alle oljer inneholder, i forskjellige proporsjoner, de naeringsmidlene som er viktige for et allsidig kosthold. For a gi
kroppen din alt den trenger, varier oljene du bruker! Med ACTiFry family, kan du bruke mange forskjellige oljer:

« Vanlig olje: olivenolje, rapsolje®, druekjerneolje, maisolje, jordnattolje (peanettolje), solsikkeolje, soyaolje*
 Oljer med smakstilsetninger: oljer tilsatt urter, hvitlek, pepper, sitron...

« Spesielle oljer: hasselnettolje’, sesamolje’, mandelolje*, avokadoolje*, arganolje* (*falg det som er oppgitt av produsenten).
Merk: Noen av disse oljene kan det veere vanskelig a finne i Norge.

Fordi man med ACTiFry family bruker s lite olje under stekingen, gjor du nytte av akkurat det gode fettet
du trenger for din helse.

+ ActiFry famiy

Med ActiFry family 0g den oljen du har valgt vil dine pommes frites fa en hoy
ernaringsverdi. Avhengig av smak og hva du er pa jakt etter, kan du eventuelt foye
til en ekstra spiseskje olje! Men vaer oppmerksom pa at det oker fettinnholdet.

Med Actifry tmiy kan du lage smaksrike, sunnere
pommes frites for hele familien. En skikkelig godbit! g
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Viktige rad
Sikkerhetsinstruksjoner

o Les disse instruksjonene neye, og oppbevar dem deretter pd et sikkert sted.

e Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern tidsbryter eller en separat
fjernkontroll.

o For din sikkerhet er dette apparatet i overensstemmelse med alle gjeldende normer og
regelverk (direktiver som gjelder lavspenning, elektromagnetisk kompatibilitet,
materialer som er i kontakt med matvarer, miljg, osv.).

e Sjekk at spenningen i ditt stremnett stemmer overens med den spenningen som star
oppgitt pa apparatets informasjonsplate (vekselstrem).

e Det finnes veldig mange forskjellige normer. Dersom apparatet skal brukes i et annet land enn
det landet der det er kjopt, sa fa kompatibiliteten bekreftet av et Autorisert Kundeservicesenter.

e Dette produktet er utelukkende beregnet pa privat bruk. Fabrikanten pétar seg ikke ansvar
for kommersiell bruk, uriktig bruk eller bruk i strid med instruksjonene, og garantien vil da
oppheves.

» Apparatet er beregnet pa bruk innenders. Det er ikke beregnet pd felgende, og garantien
vil ikke gjelde for:

- kjokkenpersonale i butikker, kontorer eller andre arbeidsmiljoer,
- bondegarder; vaningshus som brukes som gjestgiverier,

- hoteller, moteller og andre typer innkvarteringer,

- overnattingssteder av typen "bed and breakfast”.

Tilkopling til stromnettet

o Tilkopling til stremnettet

e Bruk ikke apparatet dersom selve apparatet eller ledningen er beskadiget, dersom
apparatet har falt i gulvet og har synlige tegn pa skade eller dersom apparatet ikke ser ut
til & fungere normalt. Dersom dette er tilfellet, skal apparatet sendes inn til et Autorisert
Kundeservicesenter.

o Bruk ikke skjoteledninger. Dersom du gjer det, skjer det pa ditt eget ansvar. Serg da for at du
bruker en skjeteledning som er i god stand og som er kompatibel med apparatets spenning.

e For modeller med demonterbar ledning, pése at kun den originale ledningen blir brukt.

« Dersom ledningen er beskadiget, skal den av sikkerhetshensyn skiftes ut av fabrikanten,
et Autorisert Kundeservicesenter eller en lignende kvalifisert person. Du ma aldri
demontere apparatet selv.

o Ikke la ledningen henge og dingle.

o Du ma ikke kople fra apparatet ved & dra i ledningen.

o Apparatet skal alltid koples fra etter bruk, fer du flytter pa det eller for du rengjer det.

Bruk

o Apparatet skal plasseres pd en plan, stabil, varmebestandig flate, langt fra eventuell vannsprut.
e Dette apparatet er ikke beregnet pa & skulle brukes av personer (deriblant barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller av personer som ikke har den
nedvendige erfaring eller kunnskap, med mindre disse personene er under overvaking av
eller har fatt de nedvendige instruksjonene i bruken av apparatet fra en person med
ansvar for deres sikkerhet. Pase at ikke barn leker med apparatet.
& » Benkeplaten der apparatet star kan bli veldig varm mens apparatet er i funksjon, og
det kan forarsake brannskader. Rer ikke de varme flatene pa apparatet (lokket,
synlige metalldeler osv.).




o Apparatet ma ikke brukes i naerheten av gjenstander som kan ta fyr (persienner, gardiner,
osv.), og heller ikke i naerheten av eksterne varmekilder (gassplater, elektriske kokeplater
osV.).

o I tilfelle brann, kople fra apparatet og kvel flammene med et fuktig handkle.

e Du ma aldri flytte pd apparatet nar det inneholder varme matvarer.

e Legg aldri apparatet ned i vann!

Matlaging

o Apparatet ma aldri fungere tomt.

o Stekepannen ma ikke overlastes. Overhold de anbefalte mengdene.

« Apparatet er utstyrt med en vendering. Denne ringen er spesielt beregnet pa steking av
pommes frites, men vi anbefaler ogsé at du bruker den for andre oppskrifter nar du
bruker maksimale mengder ingredienser.

Den skal fjernes for bruk av oppskrifter med vaeske.

Beskrivelse

1. Gjennomsiktig lokk 9. Utleser for handtak

2. Laser pa lokket (x2) 10. Pannehandtak

3. Maleskje 11. Hoveddel

4. Knapp for utlesing av blandeskovlen 12. Uttakbart filter

5. Maksimal kapasitet for vaesker og 13. Knapp for apning av lokk
pommes frites 14. LCD-display

6.  Uttakbar blandeskovl 15. AV/PA -knapp og knapp for utlesing

7. Vendering av handtak

8. Uttakbar stekepanne med 16. Tidsbryter +/- (i minutter)
keramikkbelegg 17. Demonterbar ledning

Bruksinstruksjoner

For apparatet tas i bruk forste gang

o For & fjerne lokket: dpne opp lokket ved & trykke pd knappen  ActiFry-pannen er laget
for apning av lokket (13) - fig.1, og skyv lasene péd lokket (2) med en
utover slik at lokket kan fjernes - fig.2. motstandsteknologi som
o Ta ut maleskjeen. bestar av et keramisk
o Loft opp det uttakbare pannehdndtaket til det lyder et "KLIKK"  belegg som har spesielt
nar handtaket lases. Du kan da ta ut stekepannen - ﬁ? hey bestandighet mot
o Fjern skovlen ved & trykke pa knappen for utlesing - fig. lICl riper.
e For & fjerne ringen, hold pd venstre side av ringen og trykk
lett pd& sikringsklipset pd hayre side slik at sperren utlgses.
1§ki|l de to delene av ringen fra hverandre, og ta dem ut -
ig.5.
o Fjern det uttakbare filteret - fig.14.
e Alle deler som kan tas ut av apparatet, kan vaskes i
oppvaskmaskin - fig.6. De kan ogsa vaskes med en myk klut
eller svamp og litt oppvaskmiddel.
» Hoveddelen av apparatet skal rengjeres med en fuktig klut
eller svamp og litt oppvaskmiddel.
e Tork alt neye for de forskjellige delene settes tilbake pa
apparatet.
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e Plasser den avmonterte ringen pa kanten av stekepannen
og sentrer delene. Skyv p& venstre og heyre del til disse

"KLIKKER" sammen.

 Anbring skovlen til det lyder et "KLIKK" - fig.4b.

o Nar du bruker apparatet ferste gang, kan det avgis en
spesiell lukt som er helt ufarlig. Dette har ingenting & si for
bruken av apparatet, og lukten vil snart forsvinne.

For @ unnga a beskadige
apparatet, overhold
mengdene som angis for
ingrediensene og vaesken
som oppgis i
brukerveiledningen og i
oppskriftsboken.

La ikke maleskjeen ligge i
stekepannen under
steking.

Klargjering av maten

« Apne opp lokket - fig.1.

e Fjern maleskjeen inne i pannen.

e Plasser matproduktene i stekepannen. Pase at du ikke
overstiger maksimumsmengden (se steketabellen pa side
28 til 30) og falg oppskriften - fig.7. Du ma ikke endre pa
mengdene eller ingrediensene som oppgis.

e Ha den anbefalte mengden olje i maleskjeen (se
steketabellen pd side 28 til 30), og hell den jevnt over
ingrediensene - fig.8.

o Frigjer handtaket og skyv det ned igjen - fig.9.

e Lukk igjen lokket.

Tilberedning
Stekingen begynner

« Plugg ledningen til apparatet og kople den deretter til jordet
stromnett - £ig.15.

o Trykk pa AV/PA-knappen. Apparatet avgir et pipesignal og
displayet viser 00 - fig.10.

o Innstill steketiden ved hjelp av +/-knappen (se steketabellen
pd side 28 til 30). Apparatet avgir nok et pipesignal - fig.11,
og stekingen begynner ved hjelp av varmluftbevegelsen
inne i stekekammeret.

 Valgt tid vises i displayet og klokken teller ned, minutt for
minutt - fig.12. Valgt tid og nedtelling vises i minutter. Tid
som vises i displayet og som er under ett minutt, vises i
sekunder.

e Dersom du gjor feil eller dersom du ensker @ slette valgt tid,
hold +/-knappen trykket ned i to sekunder og innstill ny tid.
Du kan velge mer eller mindre tid ved hjelp av +/-knappen.

Tidsbryterens funksjon
vises ved hjelp av et
"Tasty Nutrition”-logo
-fig12.

Tidsbryteren indikerer
endt steketid.
Tidsbryteren viser 00 og
apparatet slutter
automatisk a steke. For a
skru apparatet helt av, ma
du trykke pa AV/PA-
knappen.

Ta ut maten

Nar du apner lokket,
stopper innblasingen av
varm luft.

o Nar stekingen er ferdig, vil tidsbryteren avgi pipesignal, og
displayet viser 00: apparatet slutter da automatisk & steke.
Pipesignalet stoppes ved @ trykke p& en av +/-knappene -

fig.13.



Dersom lokket star apenti o Apne opp lokket - fig.1.
over tre minutter, vil o Loft i handtaket til det avgis et "KLIKK". Du kan da ta ut

tidsbryteren nullstilles.
Tiden ma da innstilles pa stekepannen og maten.

nytt.

Steketider

Steketidene er veiledende. De kan variere avhengig av matens modningsgrad, sterrelse,
mengder som brukes og personlig smak. Det kan ogsd variere etter spenningen i @
stremnettet. Mengden olje som brukes kan ekes avhengig av smak og behov. Dersom du
onsker sproere pommes frites, kan du forlenge steketiden med et par minutter.

Poteter
TypeE MENGDE OLIE STEKETID
1500 g™ 1 skje olje 45 min
1000 g Y. skje olje 38 min
Pommes frites
i standard sterrelse | Ferske 750 g~ " skje olje 32 min
lengde opptil 9 cm*
500 g* Vs skje olje 26 min
250g™ ¥ skje olje 22 min
Frosne pommes frites 120049 uten 40 min
i standard sterrelse | Frosne
10 mm x 10 mm™* 7509 uten 27 min

* For tykkere pommes frites i "English Style”, skjeer opp 13 mm x 13 mm og ok steketiden litt.

** Vekt oppgitt for uskrellede poteter.

**Tynnere, frosne pommes frites i "American Style” (8 mm x 8 mm) stekes like lenge som
10 mm x 10 mm frosne pommes frites.

Andre grennsaker

TypPE MENGDE OLE STEKETID
Squash Fersk i skiver 120049 1 58 r%kHEaCI)Iltevann 30 min
Paprika Fersk i skiver 100049 ) 5(; rsnkHEacl)I‘tevann 25min
Sopp Fersk i biter 1000g 1 skje olje 20 min
Tomater Fersk i biter 100049 1 skje olje 20 min
Lok Fersk i ringer 750¢g 1 skje olje 30 min
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Kjott - Fjaerkre

Dersom du ensker litt mer smak pa kjottet, nel ikke med & ha litt krydder i oljen
(paprikapulver, karri, blandede urter, timian, laurbaerblad osv.).

TYPE MENGDE OLIE STEKETID
Ferske 120049 uten 20 min
Kyllingnuggets
Frosne 120049 uten 20 min
Kyllinglér Ferske 3 uten 30 min
a'ﬂ?fﬁwg Ferske 9 uten 35 min
Kyllingbryst 9 bryst .
(benfritt) Ferske (ca. 1200 g) uten 25 min
Varruller Ferske 12 sma 1 skje olje 12 min
Lammekoteletter Eﬁrgkgngzt';kﬁg 8 1 skje olje 20 min*
Svinekoteletter Ferskg/(kﬁgcm) 6 1 skje olje 20 min*
Merbrad av svin | Ferske (2,5 cm Al '
(filet) tykke skiver) 9 1 skje olje 15 min
Ferske 900 g 1 skje olje 15 min
Tynn biff
Frosne 600 g 1 skje olje 15 min
Kjottboller Frosne 1200¢g 1 skje olje 20 min
Polser Ferske 8 tirlnL% (gp(;icl;él?ull uten 12 min

* Dersom du gnsker godt stekt kjott, stek lenger.

Fisk - Skalldyr

Type MENGDE OLIE STEKETID
Calamari Frossen 50049 uten 14 min
Kokte reker Kokte 60049 uten 8 min
Fi )
Kongereker oéot?r?fe 450 g uten 10 min




Desserter

TypE MENGDE OLIE STEKETID

: 7009 1 skje olje '
Iskiver (7 bananer) + 1 skje brunt sukker 6 min

Bananer Pakket .
aluminiumsfolie 3 bananer uten 20 min

R . 1 skje olj .
Epler Skaret opp i to 5 42 sksjégrcgﬂjiker 12 min
Peerer Delt opp i biter 150049 2 skjeer sukker 12 min
Ananas Delt opp i biter 2 2 skjeer sukker 17 min

Frossenvarer
Type MENGDE OLE STEKETID

Ratatouille Frossen 1000 g uten 32 min
Pasta og fisk* Frossen 1000 g uten 22 min
Country-style fry* Frossen 1000¢g uten 30 min
Savoyard fry* Frossen 1000¢g uten 25 min
Pasta carbonara Frossen 1000 g uten 20 min
Paella Frossen 1000¢g uten 20 min
Kantonesisk ris* Frossen 1000 g uten 20 min
Chili con Carne kun kjatt Frossen 1000 g uten 15 min

* Ikke tilgjengelig i Norge.

ActiFry steketips og rad

o Ha ikke salt pa pommes frites nar de er i pannen. Ha ferst pd saltet nar potetene tas ut
etter at de er ferdig stekt.

e Dersom du tilsetter urter eller krydder i din ActiFry, bland dem ferst med litt olje eller
annen vaeske. Dersom du drysser det rett opp i pannen, vil det kun bldses rundt pa grunn
av varmluftsystemet.

o Vennligst bemerk at krydder og matvarer med sterke farger, som for eksempel tomater,
vil kunne farge pannen og deler av apparatet. Dette er helt normalt.

o For & oppna best mulige resultater, anbefaler vi at du bruker finhakket hvitlek i stedet for
knust hvitlek, som har en tendens til & feste seg til skovlen i midten.

e Dersom du bruker lgk i ActiFry-oppskrifter, anbefaler vi at du skjeerer dem opp i tynne
skiver i stedet for & hakke dem opp, da det gjer at de stekes bedre. Skill lgkringene fra
hverandre for du har dem oppi pannen, og rist lett slik at de blir jevnt fordelt.

« Med kjatt og fjaerkre ber du stoppe apparatet og riste litt pd pannen et par ganger under
stekingen slik at maten som ligger @verst ikke tarker, og resultatet blir jevnt.
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o Grennsaker ber deles opp i mindre deler slik at de blir gjennomstekt.
o Apparatet er ikke beregnet pa oppskrifter som inneholder mye veeske (f.eks. supper,

sauser...).

Lett a rengjore

Rengjoring av apparatet

e La apparatet bli kaldt fer du rengjer det.

« Apne opp lokket ved & trykke pa knappen - fig.1, o ské/v
l&sene pa lokket (2) utover slik at lokket kan fjernes - fig.2.

e Loft opp handtaket til stekepannen til du herer et "KLIKK"
slik at pannen kan fjernes - fig.3.

o Fjern skovlen ved @ trykke pa utleserknappen - fig.4a.

e For & fjerne ringen, trykk de to delene av ringen fra
hverandre ved & skyve lett pa heyre side, og frigjer deretter
ringen - fig.5.

o Fjern filteret - fig.14.

o Alle deler som kan fjernes, kan vaskes i oppvaskmaskin - fig.6
eller kan vaskes med en myk klut eller svamp og litt
oppvaskmiddel.

e Hoveddelen av maskinen rengjeres med en fuktig
klut/svamp og litt oppvaskmiddel.

o Tork noye av de forskjellige delene for de monteres sammen
igjen.

. \?iJ garanterer at stekepannen ER I OVERENSSTEMMELSE
MED ALLE REGLER ndr det gjelder materialer som er i
kontakt med matvarer.

e Pannen har et naturlig belegg som har hey bestandighet
mot riper og som varer lenge.

e Dersom mat setter seg fast pa skovlen eller i pannen, legg
skovlen eller pannen ned i varmt vann fer du vasker
(Demonterbar panne med keramikkbelegg som varer lenge
og har god bestandighet mot riper).

Et par tips i tilfelle problemer...
PROBLEMER ARSAKER
Apparatet er ikke forsvarlig tilkoplet.

Serg for at apparatet blir forsvarlig koplet til.

Legg aldri apparatet
ned i vann.

Bruk ikke korrosive eller
slipende
rengjeringsmidler.

Filteret ma rengjores
regelmessig.

For a garantere at
stekepannen skal kunne
fungere korrekt sa lenge
som mulig, bruk ikke
metallredskaper.

L@SNINGER

Du har ikke trykket p& AV/PA-knappen.

Trykk pa AV/PA-knappen.

Du har trykket pa AV/PA-knappen, men

apparatet virker ikke.
Apparatet virker ikke.

Lukk igjen lokket.

Apparatet blir ikke varmt.

Ta det med til et Autorisert
Kundeservicesenter.

Skovlen dreier ikke rundt.

Sjekk at skovlen er plassert i riktig posisjon.
Hvis ikke, ta apparatet med til et Autorisert
Kundeservicesenter.

Skovlen holder seg ikke pa

plass, Skovlen er ikke i inngrep.

fig.4b.

Plasser skoven pé nytt til du herer et "KLIKK" -
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PROBLEMER

Maten har ikke blitt jevnt
stekt.

ARSAKER
Du har ikke brukt skovlen.

L@SNINGER
Sett den pa plass.

Maten har ikke blitt delt opp i like store
porsjoner.

Alle biter/skiver som stekes samtidig ma veere
av samme sterrelse.

Pommes frites-strimlene har ikke blitt
jevnt skaret opp.

Skjaer dem opp i samme storrelse.

Skovlen har blitt riktig montert, men
dreier ikke rundt.

Ta med apparatet til et Autorisert
Kundeservicesenter.

Potetene er ikke spr@ nok.

Du bruker en potetsort som ikke passer
til pommes frites.

}/elg en potetsort som anbefales til pommes
rites.

Potetene er ikke skikkelig vasket og/eller
fullstendig terket.

Vask potetene lenge for a fierne stivelse. Tark
noye for du steker dem.

Potetstrimlene er for tykke.

Potetstrimlene ma ikke veere tykkere
enn 13 mmx 13 mm.
Skjeer dem tynnere.

Det er ikke nok olje.

%[)L;k mer olje (se steketabellen pa side 28 til

Filteret er tilstoppet.

Rengjer filteret.

Potetstrimlene gar i stykker
under steking.

Du steker for store mengder.

Reduser mengden poteter og tilpass
steketiden.

Potetene er nye og inneholder derfor for
mye vann.

t\:/elg en potetsort som anbefales til pommes
rites.

Maten legger seg rundt
kantene av pannen.

Det er for mye mat i pannen.

Pase at du ikke overstiger den mengden som
angis i steketabellen.

Sett pa plass venderingen.

Reduser mengden mat.

Maksimumsnivdet er oversteget.

Reduser mengden.

Det har rent vaeske ned i
sokkelen pa apparatet.

Apparatet mangler panne eller skovl.

Sjekk at skovlen er riktig plassert.
a eventuelt apparatet med til et Autorisert
Kundeservicesenter.

Maksimumsnivaet er oversteget.

Overhold maksimumsnivéet.
Bruk ikke ActiFry til oppskrifter som inneholder
mye vaeske.

LCD-displayet virker ikke.

Apparatet er ikke koplet til.

Kople til apparatet.

Lokket er apent.

Lukk igjen lokket.

Apparatet har ikke blitt satt igang.

Trykk pa AV/PA-knappen.

LCD-displayet viser
"Er" (error).

Apparatet fungerer ikke skikkelig.

Kople fra apparatet, vent,i 10 sekunder, kople til
qj Baratet, trykk pa AV/PA-knappen. Dersom
LCD-displayet fortsatt viser "Er" (error), ta
apparatet med til et Autorisert
Kundeservicesenter.

Apparatet lager
unormalt mye stay.

Du mistenker at noe
er feil med hvordan motoren
i apparatet virker.

Ta apparatet med til et Autorisert
Kundeservicesenter.

Dersom du har problemer med eller spgrsmal om produktet, kontakt var

Kundeserviceavdeling for hjelp og rad.

Tenk miljevennlig!

® Apparatet inneholder materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.
< Lever det inn til et godkjent resirkuleringssenter.
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TEFAL/T-FAL* INTERNASJONAL BEGRENSET GARANTI
www.tefal.com

Dette produktet kan repareres av TEFAL/T-FAL i og etter garantiperioden.

Garanti

Dette produktet garanteres av TEFAL/T-FAL (selskapets adresse og detaljer finnes i
landsoversikten i TEFAL/T-FALs internasjonale garanti) mot enhver produksjonsfeil i materialer
eller utferelse under garantiperioden, i de land som er oppfert pd landsoversikten pd siste side
i brukerveiledningen, fra og med den opprinnelige kjspsdatoen.

Den internasjonale produktgarantien fra TEFAL/T-FAL er en ekstra ytelse som ikke pavirker
kundens lovfestede rettigheter.

Den internasjonale produktgarantien dekker alle kostnader knyttet til utbedring av beviselig
defekte produkter, i form av reparasjon eller utskifting av alle defekte deler samt nedvendig
arbeid, slik at de samsvarer med de opprinnelige produktspesifikasjonene. TEFAL/T-FAL kan
selv velge d tilby et erstatningsprodukt i stedet for a reparere et defekt produkt. TEFAL/T-FALs
eneste forpliktelse og kundens eneste rettighet er i henhold til denne garantien begrenset til
slik reparasjon eller utskifting.

Vilkar og begrensninger

TEFAL/T-FALs internasjonale garanti gjelder bare i garantiperioden og for de land som er
oppfert i den vedlagte landsoversikten, og den er bare gyldig sammen med et kjepsbevis.
Produktet kan innleveres personlig pa et autorisert servicesenter eller sendes forsvarlig pakket
som rekommandert post (eller tilsvarende) til et TEFAL/T-FAL-autorisert servicesenter. En
fullstendig oversikt med adresser til autoriserte servicesentre i hvert enkelt land finnes pa
TEFAL/T-FALs nettsider (www.tefal.com). Riktig postadresse kan ogsa fas ved & ringe
telefonnummeret som er oppfert i landsoversikten.

TEFAL/T-FAL forplikter seg ikke til & reparere eller erstatte produkter som leveres inn uten
vedlagt, gyldig kjepsbevis.

Denne garantien dekker ikke skader som kan oppstd som felge av feilaktig bruk, uaktsomhet,
manglende overholdelse av TEFAL/T-FALs brukerveiledning, bruk med annen stromstyrke eller
spenning enn det som er angitt pa produktet eller modifisering eller uautorisert reparasjon av
produktet. Den dekker heller ikke vanlig slitasje, vedlikehold eller utskifting av slitedeler, eller
noe av faolgende:

- bruk av feil type vann,

- kalkbelegg (avkalking mé utferes i henhold til brukerveiledningen),

- vann, stev eller insekter som trenger inn i produktet,

- mekanisk skade eller overbelastning,

- skader eller svekket funksjon pa grunn av feil spenning eller frekvens,

- ulykker som brann, flom, lynnedslag osv.,

- bruk i profesjonelt eller kommersielt syemed,

- skader pa glass- eller porselensdeler i produktet,

- utskifting av slitedeler.

Denne garantien gjelder ikke produkter som har blitt tuklet med, eller skader som er pafert
gjennom uriktig bruk og vedlikehold, mangelfull innpakning fra eierens side eller uriktig
handtering under transport.
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TEFAL/T-FALs internasjonale garanti gjelder bare produkter som er kjopt i et av landene pa
listen og brukt utelukkende til private formdl i et av landene som er oppfert i landsoversikten.
Folgende vilkar gjelder dersom et produkt blir kjgpt i et av landene pa listen og deretter brukt
i et annet land pa listen:

a) Varigheten av TEFAL/T-FALs internasjonale garanti er identisk med garantiperioden som
gjelder i det landet produktet brukes i, selv om produktet ble kjopt i et annet land pa listen,
hvor garantiperioden har en annen varighet.

b) TEFAL/T-FALs internasjonale garanti gjelder ikke dersom produktet som er kjopt, ikke
overholder lokale standarder med hensyn til f.eks. spenning, frekvens, stremuttak eller andre
tekniske spesifikasjoner.

c) For produkter som er kjopt i et annet land enn der produktet brukes, kan
reparasjonsprosessen ta lengre tid hvis produktet ikke er solgt lokalt av TEFAL/T-FAL.

d) I tilfeller der produktet ikke kan repareres i det nye landet, er TEFAL/T-FALs internasjonale
garanti begrenset til erstatning i form av et liknende produkt eller et annet produkt til samme
pris, safremt dette er mulig.

Kundens lovfestede rettigheter

TEFAL/T-FALs internasjonale garanti har ingen innvirkning pa kundens lovfestede rettigheter
eller pa rettigheter som ikke kan ekskluderes eller begrenses. Den har heller ingen innvirkning
pa kundens rettigheter overfor forhandleren som solgte produktet. Garantien gir kunden
spesifikke juridiske rettigheter, og kunden kan ogsd ha andre juridiske rettigheter som varierer
mellom ulike stater og land. Kunden kan hevde slike rettigheter etter eget skjenn.

Tilleggsinformasjon
Tilbeher, slitedeler og utskiftbare deler til sluttbruker kan kjgpes som beskrevet pa TEFAL/T-
FALs nettsider, forutsatt at de er tilgjengelige lokalt.

* TEFAL husholdningsapparater forhandles under merket T-FAL i noen omrader, blant annet i
USA og Japan. TEFAL/T-FAL er registrerte varemerker som tilherer Groupe SEB.
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Tefal

the Nutritious & Delicious

Innovationer for din hdlsa

Ratt néring handlar férstas om en varierad och balanserad kost, men det dr inte allt. Ratt ndring handlar om
mycket mer dn bara ingredienser. Tillagningssdttet spelar en viktig roll vid omvandlingen av ingrediensernas
ndringsmassiga egenskaper, smak och konsistens.

Och eftersom all matlagningsutrustning inte haller samma kapacitet har TefaW utvecklat en serie som ar
inriktad p& NARING MED MERSMAK: smarta kdksredskap som bevarar matens ndring och slépper fram
ingrediensernas naturliga smaker.

Vi ger dig unika I6sningar
Tefal lagger stora resurser pa forskning for att kunna ta fram apparater som ger unika ndringsmdssiga
resultat. Resultaten bekrdftas av vetenskapliga studier.

Vi haller dig informerad

Tefal har lange varit en partner i kdket och hjdlpt till att gora matlagningen snabbare, mer praktisk och
helt enkelt roligare for dig.

Dag efter dag kommer serien Tasty Nutrition frain TeFaU att hjdlpa dig att dela glddjen med att laga mat
och astadkomma en balanserad kost genom att:

 bevara kvaliteten pa de naturliga ingredienser du anvander och som dr sa viktiga for var kost,

 begransa anvandningen av fett,

« frdmja en atergang till traditionella smaker,

« minska tiden det tar att tillaga en maltid.

I den hdr produktserien finns ACtiFry famiy som gér det méjligt att géra egna pommes frites péa 1,5 kg
potatis och bara en sked av din favoritolja!

Vdlkommen till ActiFry famiy!

Gor utsokta pommes frites pa ditt eget sdtt

Dessa pommes frites blir sproda pa utsidan och mjuka i mitten, tack vare vara patenterade tekniker: ett
omrorningsblad som distribuerar oljan jamnt samt den varma pulserande luften. Vdlj ingredienser, olja, orter
och kryddor och lat ACtiFry famity géra resten.

Endast 3 % fett™: 1 sked (20 ml) olja récker!
En enda sked av den olja du foredrar racker till 1,5 kg pommes frites. En mattsked medféljer apparaten, sa att
du bara anvander precis sa mycket som behdvs.
1,5 kg raa pommes frites med storlek pa 10x10 mm i genomskdrning friteras med en viktforlust pa -55 % med 20 ml olja.
Pommes frites och mycket mer ddrtill!
Med ActiFry famiy kan du laga en mangd olika recept.
» Utéver pommes frites och potatis kan du variera vardagsmaten med krispiga gronsaker, smakrikt och mort
skuret kott, sproda friterade rdkor, frukt och mycket mer.

& n i ACtiFryfamily

Ett innehallsrikt hafte medféljer med recept for familjen framtagna av
framstaende kockar och duktiga ndringsfysiologer.
Dar hittar du originella idéer om "pommes frites sa som du vill ha dem”, hdlsosamma
ndringsrika rdtter och till och med smaskiga efterrdtter att géra med familjen.

. ActiFry family kan dven anvdndas till att tillaga frysta ingredienser, ett bra alternativ till farska
ingredienser. Fryst mat dr mycket praktiskt och bevarar matens ndringsdmnen och smak.
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For bdsta resultat far du hdr tips och rad om
potatis och olja fran ActiFry famiy.

Potatis: balans och njutning varje dag!
Potatis ar utmarkt mat for alla manniskor i alla aldrar! Den dr en riktigt bra kdlla till energi och vitaminer.
Beroende pa sort, klimat och hur de odlas finns det en massa olika typer av potatis: form, storlek, smak. De har
var och en sina egna kdnnetecken, exempelvis sasong, skérdemdngd, storlek, fdrg, hallbarhet och
anvandningsomrade i matlagning. Tillagningsresultaten kan darfér variera beroende pé ursprung och sésong.
Vilken sort bér du anvénda med ACtiFry famiy?
I allmanhet brukar vi rekommendera att du anvdnder potatis som marknadsfors som sarskilt IGmpade for
pommes frites. Farskpotatis har ett hogt vatteninnehall och den bér darfér friteras ndgra minuter extra.
Med ACtiFry family gar det ocksa bra att tillaga frysta pommes frites. Eftersom de redan ér forfriterade
behdvs ingen ytterligare olja.
Var bor jag forvara potatisen?
Den bdsta platsen for ré potatis dr en bra kdllare eller ett svalt skap (mellan 6 och 8° C), i morker.
Hur férbereder man potatisen for anvéindning med ACtiFry famiy ?
Basta resultat far du om du ser till att dina pommes frites inte klibbar ihop med varandra. Skdlj hela potatisen
noggrant innan du skdr den och skélj sedan pa nytt efter att du skurit den, tills dess att vattnet dr klart. Darmed
far du bort sa mycket stdrkelse som majligt. Torka pommes fritesen noggrant med en torr och hogabsorberande
kbkshandduk. Dina pommes frites maste vara helt torra innan de laggs i ACEiFry famiy .
Kom ihdg att tillagningstiden varierar beroende pa hur mycket pommes fritesen vager och vilken potatis som anvdnts.
Hur ska jag skdra potatisen?
Pommes fritesens storlek paverkar hur knapriga och mjuka de blir. Ju tunnare dina pommes frites dr, desto
knaprigare blir de och tvértom, om de dr tjocka kommer de att bli mjukare inuti. Beroende pa hur du vill ha
dem kan du variera hur du skar dem och anpassa tillagningstiden efter det:
Tunn amerikansk variant: 8x8 mm/Standard: 10x10 mm/Tjocka: 13x13 mm
Langd: Upp till ca 9 cm
For ActiFry family dr den rekommenderade tjockleken pa pommes frites 13x13 mm med en langd pé upp till 9 cm.

Variera med goda och nyttiga oljor

Anvdnd olika oljor beroende pa vad du tycker om eller vad den ska anvandas till. Vdlj en ny olja varje gang du lagar mat!
Alla innehdller, i olika proportioner, de ndringsdmnen som dr sa viktiga for en balanserad kost. Ge kroppen allt den
behdver genom att variera vilka oljor du anvéinderl Med ACTiFry family, kan du anvanda en mangd olika oljor:

« Standardoljor: olivolja, rapsolja®, druvkdrneolja, majsolja, jordnétsolja, solrosolja, sojaolja™

« Smaksatta oljor: oljor smaksatta med orter, vitlok, peppar, citron...

« Specialoljor: hasselnétsolja®, sesamolja®, mandelolja*, avokadoolja®, arganolja® (*tillagningstid enligt tillverkaren).
Obs! Vissa av dessa oljor finns inte att tillga i Sverige.

Eftersom en sa liten méngd olja gér at vid tillagningen kan du med  ACtiFry famiy bevara alla de goda
fetter som du behdver for din hdlsa.

+ ACti Fry family

Med ActiFry family och den olja du vdljer kommer dina pommes frites att halla hog
ndringsmdssig standard. Beroende pa vad du tycker om och vad du dr ute efter kan du
ldgga till en extra sked olja for lite extra smak! Men tédnk pa att det okar fettinnehdllet.

Med ActiFry tmiy kan du bjuda familjen pa nagot extra
gott med smakrika, mer hdlsosamma pommes frites!
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Viktiga rekommendationer
Sakerhetsanvisningar

e Lds de har anvisningarna noggrant och forvara dem pé en sdker plats.

e Den hdr apparaten @r inte avsedd att anvdndas med extern timer eller separat
fjarrkontrollsystem.

o Av sakerhetsskdl uppfyller den hdr apparaten tilldmpliga standarder och foreskrifter
(direktiven om lagspdnning, elektromagnetisk stérning, material i kontakt med
livsmedel, miljo med flera).

« Kontrollera att vagguttagets spdnning stdmmer 6verens med apparatens.

o Eftersom olika Iander har olika standarder bor apparaten kontrolleras av en auktoriserad
serviceverkstad om den ska anvdndas i ett annat land @n den koptes i.

e Den hdr apparaten dr endast avsedd for hushdllsbruk. Vid kommersiell anvandning,
felaktig anvdndning eller om instruktionerna for apparaten inte foljs fransager sig
tillverkaren allt ansvar och garantin upphor att gdlla.

e Den hdr apparaten dr endast avsedd att anvdndas i hemmet. Den dr inte avsedd for
foljande anvdandning och garantin gdller inte for foljande:

- personalkok i butiker, pa kontor och pa andra arbetsplatser,
- vardshus,

- gdster pd hotell, motell och andra typer av boende,

- bed and breakfast-boende och liknande.

Ansluta till vagguttaget

e Anvand inte apparaten om den eller stromsladden dr skadad eller om apparaten har
tappats och har synliga skador eller inte verkar fungera korrekt. Om det skulle handa
maste apparaten skickas till en auktoriserad serviceverkstad.

o Anvdnd helst inte forldngningssladd. Om du dnda gor det sker det pa eget ansvar, men
anvand i sa fall en forldngningssladd som dr i bra skick och stdmmer med apparatens
effekt.

e Anvand endast originalstromsladden till modeller med I6stagbar stromsladd.

e Om stromsladden dr skadad mdste den bytas ut av tillverkaren, av en auktoriserad
serviceverkstad eller motsvarande kvalificerad person, for att undvika fara. Montera inte
isar apparaten sjdlv.

e Lat inte stromsladden hdnga ned.

« Dra inte ur kontakten genom att dra i sjdlva sladden.

e Dra alltid ur kontakten: efter anvandning, ndr du ska flytta apparaten och ndr den ska
rengoras.

Drift

 Placera apparaten pd en plan, stabil och varmetdlig arbetsyta, skyddad fran vattensténk.

e Den hdr apparaten dr inte avsedd att anvdndas av personer (ddribland barn) som har
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller av personer utan erfarenhet och
kunskap, utom om en person som ansvarar for deras sdkerhet Gvervakar dem eller
instruerar dem i hur apparaten ska anvandas. Barn maste évervakas sa att de inte leker
med apparaten.




&- Arbetsytan kan bli varm ndr apparaten anvdnds och det finns risk att man kan

bréinna sig. Ror inte de varma ytorna pé apparaten (locket, synliga metalldelar med
mera).

« Anvdnd inte apparaten ndra brannbara material (rullgardiner, gardiner m.m.), eller ndra
externa varmekdllor (gasplattor, elektriska plattor m.m.).

e Dra ur sladden och kvdv lagorna med en vat kékshandduk om det skulle borja brinna.

o Flytta inte apparaten om den innehdller varm mat.

e Sdnk inte ner apparaten i vatten!

Tillagning

e Starta aldrig apparaten ndr den dr tom.

o Fyll aldrig insatsen med mer dn rekommenderad mangd.

« Apparaten har en sdkerhetsring. Den dr framtagen specifikt for tillagning av pommes
frites men rekommenderas dven for recept nar maxmdngd ingredienser ska anvdndas.
Den mdste tas bort ndr du ska tillaga recept som innehaller vatska.

Beskrivning
1. Genomskinligt lock beldggning
2. Locksparrar (x2) 9. Knapp fér handtagssparr
3. Mattsked 10. Handtag till insatsen
4. Knapp fér frigérande av 11. Bas
omrormingsblad 12. Lostagbart filter
5. Maxkapacitet for vatskor och 13. Knapp for lockdppning
pommes frites 14. LCD-display
6. Lostagbart omrérningsblad 15. ON/OFF-knapp
7. Sdkerhetsring 16. Timerknapp +/- (minuter)
8. Lostagbar insats med keramisk 17. Léstagbar strémsladd
Bruksanvisning

Innan du anvdnder apparaten forsta gadngen

. Ta bort locket — 6ppna locket genom att trycka pa knappen  ActiFry Resistant
- fig.1 och tryck locksparrarna (2) utét fér att ta bort Technology-insatsen har
Iocket fg en keramisk beldggning
« Ta bort mattskeden. med hog reptdlighet.
e Lyft insatshandtaget tills du hor ett "KLICK" ndr det lases, for
att ta ur insatsen - fig.3.
eTa bort omrdrningsbladet genom att trycka pa
frigérningsknappen - fig.4a.
e Ta bort sdkerhetsringen genom att halla pa vanster sida av
ringen och trycka ldtt pa fastclipset till héger pa ringen for
att frigéra sparren. Separera ringens tvé delar och ta upp
dem - fig 5
o Ta bort det I&stagbara filtret - fig.14.
o Alla I6stagbara delar gar att diska i diskmaskin - fig.6 eller
gdr att rengora med en icke slipande rengdringssvamp och
lite diskmedel.
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e Rengdr apparatens bas med en fuktad svamp och lite
diskmedel.

o Torka noggrant innan du sdtter tillbaka allt.

e Placera den l6sa sdkerhetsringen pa insatsens kant och
centrera delarna. Tryck ihop de tva vdnstra och hogra
delarna tills de "KLICKAR" ihop.

o Satt tillbaka omromingsbladet tills ett "KLICK" hors - fig.4b.

o N&r du anvdander apparaten forsta gangen kan en ofarlig
lukt kdnnas. Den paverkar inte apparatens funktion och den
kommer snart att férsvinna.

F6lj de méngder som  Oppna locket - fig.1.
anges for ingredienser och e Ta ur mattskeden ur insatsen.

Infor tillagning

vétskor i handboken och 4 plgcera ingredienserna i insatsen och kontrollera att du inte

recepthdftet for att
undvika att apparaten
skadas.

Lat inte mattskeden ligga
kvar i insatsen ndr du

overskrider maxmangden (se tillagningstabellen pa sid. 38-
40) och folj instruktionerna i recepten - fig.7. Andra inte pa
kvantiteter eller ingredienser.

e Fyll mattskeden med rekommenderad mdngd olja (se
tillagningstabellen sid. 38-40) och hdll innehdllet jamnt

tillagar mat. fordelat dver maten - fig.8.

o Las upp handtaget och fdll tillbaka det péa plats - fig.9.

o Stdng locket.

Tillagning

Borja laga mat

o Anslut den l6stagbara stromsladden till apparaten och satt
den i en jordad kontakt - fig.15

o Tryck pa ON/OFF-knappen; ett pip hors och displayen visar
00 - fig.10

e Stdll in tillagningstiden med knappen +/- (se
tillagningstabellen sid. 38-40). Annu ett pip hérs - fig.11
och tillagningen startas ndr varm luft flédar in i insatsen.

e Angiven tid visas och klockan rdknar ner minut for minut -
fig.12. Vald tid och aktuell tid anges i minuter. Endast tid
kortare én en minut visas med sekunder.

e Om du anger fel tid eller vill ta bort angiven tid haller du ner
knappen +/- i 2 sekunder och anger tiden pa nytt, 6ka eller
minska tiden med knappen +/-.

Timern anges med
Io]gotypen Tasty Nutrition
|

Timern signalerar ndr
tillagningstiden dr slut.
Timerns display visar 00
och tillagningen upphor
automatiskt. Du maste
trycka pa ON/OFF-
knappen om du vill stdnga
av apparaten helt.

Ta ur maten

Om du 6ppnar locket o Ndr tillagningen dr klar piper timern och 00 visas: apparaten
avbryts den pulserande stoppar automatiskt tillagningen av maten. Stang av pipet
varma luften. genom att trycka pa + eller - - fig.13.



Om locket dr 6ppetimer o Oppna locket - fig.1.

Gn 3 minuter stangs o Lyft p& handtaget tills du hor ett "KLICK" och ta ur insatsen
timern av. Stdll in timern med maten
pa nytt. )

Tillagningstider

Angivna tillagningstider dr ungeférliga och kan variera beroende pd sdsong, livsmedlets
storlek, kvantitet och tycke och smak samt spdnningen i eluttaget. Mdngden olja som
anges kan 6kas beroende pa tycke och smak samt behov. Om du vill ha sprodare pommes
frites kan du tillaga dem nagra minuter extra.

Potatis
Typ MANGD OuA TILLAGNINGSTID
1500 g* 1 sked olja 45 min
. B ) )
Pommes fiites 100049 % sked olja 38 min
standardstoriek | g 750 g s sked olja 32 min
langd upp till 9 cm*

angd upp = em 500 g* " sked olja 26 min
250g™ ”s sked olja 22 min
Standardstorlek 120049 utan 40 min

Frysta pommes frites Fryst
10 mmx10 mm™* 750¢ utan 27 min

*Om du vill ha lite tjockare pommes frites skdr du potatisen i 13 mmx13 mm stora bitar
och okar tillagningstiden nagot.
** Vikt for oskalad potatis.
***0m du har lite tunnare frysta pommes frites (8 mmx=8 mm) ska de tillagas lika lange
som 10 mmx10 mm frysta pommes frites.

Andra gronsaker

Typ MANGD OuA TILLAGNINGSTID
Squash | Farskskvad | 1200g | o Skedelia 30 min
Paprika Farsk, skivad 1000g N 2501 r?wkleﬁ]ﬁ)tlj\(/]atten 25 min
Svamp Farsk, kvartar 100049 1 sked olja 20 min
Tomater | Farsk, kvartar 100049 1 sked olja 20 min
Lok Farsk, skivor 750¢g 1 sked olja 30 min
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Kott - Fagel

Om du vill ldgga till lite smak till kottet kan du garna blanda i lite kryddor i oljan (paprika,
curry, blandade érter, timjan, lagerblad m.m.).

Typ MANGD OuA TILLAGNINGSTID
Farska 12009 utan 20 min
Chicken nuggets
Frysta 1200¢g utan 20 min
Kycklingklubbor Farska 3 utan 30 min
Kycklinglar Farska 9 utan 35min
Kycklingbrost - 9 brost "
(benfritt) Farska (ca 1200g) utan 25 min
Varrullar Farska 12 sma 1 sked olja 12 min
Lammkotletter g%:ﬁ%rg.t?occrpa-) 8 1 sked olja 20 min*
Flaskkotlett Fdrskg C%(Scm) 6 1 sked olja 20 min*
il Farsk (2,5 cm ’ h
Flaskfile fiocka bitar) 9 1 sked olja 15 min
Farska 900 g 1 sked olja 15 min
Kottfdrs
Frysta 60049 1 sked olja 15 min
Kottbullar Frysta 1200¢g 1 sked olja 20 min
Korv Farska (pﬁgkzl(cl) o) ingen 12 min

* Tillaga langre om du vill ha genomstekt kétt.

Fisk - Skaldjur

TILLAGNINGSTID
Friterade '
blackfiskringar Frysta 50049 utan 14 min
Rdkor Kokta 600 g utan 8min
o Frysta och '
Jatterdkor r%/%gd%c 450 g utan 10 min




Desserter

Typ MANGD (0]R7 TILLAGNINGSTID

. 700 g 1 sked olja .
Bananer I skivor (7 bananer) + 1 sked résocker 6min
I foliepaket 3 bananer utan 20 min
i 1 sked olja ’
Applen T halvor 5 +2 skedar socker 12 min
Pdron I bitar 150049 2 skedar socker 12 min
Ananas I bitar 2 2 skedar socker 17 min a
Fryst mat
Typ MANGD OLA  TILLAGNINGSTID
Ratatouille* Fryst 100049 utan 32 min
Pasta och fisk* Fryst 1000 g utan 22 min
Country-style fry* Fryst 10009 utan 30 min
Savoyard fry* Fryst 100049 utan 25 min
Pasta carbonara® Fryst 1000 g utan 20 min
Paella® Fryst 100049 utan 20 min
Kantonesiskt ris* Fryst 100049 utan 20 min
Chili con carne, endast kott Fryst 100049 utan 15 min

* Finns inte i Sverige.

Tips och rad fran ActiFry

e Salta inte dina pommes frites medan de @r kvar i insatsen. Salta nér pommes fritesen har
tagits ur insatsen i slutet av tillagningen.

e Om du vill tillsdtta torkade orter eller kryddor i ActiFry bor du blanda dem med lite olja eller
vdtska. Om du stror dem direkt i insatsen kommer de bara att blasas runt av den varma luften.

o Kraftigt fargade kryddor och ingredienser, t.ex. tomat, kan farga av sig nagot pa
omrorningsbladet och delar av apparaten. Det dr helt normalt.

e Finhackad vitlok ger bdttre resultat dn pressad. Pressad vitlok riskerar att fastna pa
omrorningsbladet i mitten.

e Om du ska anvdnda I6k i recept med ActiFry far du bast resultat om du skivar den tunt
istdllet for att hacka den. Skilj Iokringarna at innan du ldgger ner dem i insatsen och ror
runt lite s att de sprids jamnt.

o Ndr du lagar rdtter med kott eller fagel bor du stanna apparaten och rora runt i insatsen en eller
ett par ganger under tillagningen sa att maten overst inte torkar ut och rdtten tillagas jamnt.

o Gronsaker bor tillagas i sma bitar eller i wokstorlek sé att de blir genomkokta.

e Den hdr apparaten dr inte lamplig for recept med mycket vdtska (t.ex. soppor eller
fardiga saser).
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Latt att rengora

Gora ren apparaten

o Lat apparaten svalna helt innan du gor rent den.

« Oppna locket genom att trycka pd knappen - fig.1 och
trycka lockets sparrar (2) utédt fér att ta av locket - fig.2.

o Lyft pa insatshandtaget tills du hor ett "KLICK" for att ta ur
insatsen - fig.3.

e Ta bort omrérningsbladet
frigorningsknappen - fig.4a.

e Ta bort ringen genom att trycka isdr de tva sidorna pé
ringen genom att forsiktigt trycka pd hoger sida och sedan
dra loss den - fig.5.

o Ta bort det I&stagbara filtret - fig.14.

o Alla 16stagbara delar gar att diska i diskmaskin - fig.6 eller
gar att rengéra med en icke slipande rengdringssvamp och
lite diskmedel.

e Rengdr apparatens bas med en fuktad svamp och lite
diskmedel.

o Torka noggrant innan du sdtter tillbaka delarna.

e Vi garanterar att den léstagbara insatsen UPPFYLLER
FORESKRIFTER gdllande material som kommer i kontakt
med livsmedel.

o Insatsen har en beldggning som dr bestdndig, hallbar och reptalig.

o Om mat fastnar pa omrorningsbladet eller i insatsen kan du
ldgga delarna i varmt vatten innan du rengdér dem
(Atervinningsbar l6stagbar insats med keramisk bel@ggning,
mycket reptdlig).

genom att trycka pda

Sdnk inte ner apparaten i
vatten.

Anvdnd inte fridtande eller
slipande rengéringsmedel.

Det lostagbara filtret
madste goras rent
regelbundet.

Den l6stagbara insatsens
egenskaper hdller ldngre
om du inte anvédnder
metallredskap i den.

Ndgra rad om det skulle uppsta problem...

Apparaten fungerar inte.

PROBLEM ORSAKER LOSNINGAR
Kontakten sitter inte | ordentligt. Kpntro\lera att apparaten dr korrekt ansluten
till eluttaget.
Du har inte tryckt pd knappen ON/OFF. | Tryck pa ON/OFF.

Du har tryckt pa ON/OFF men
apparaten fungerar inte.

Stdng locket.

Apparaten vdrmer inte upp.

Lamna apparaten till en auktoriserad
serviceverkstad.

Omrorningsbladet snurrar inte.

Kontrollera att den sitter korrekt monterad.
Om det dr korrekt monterat men énda inte
snurrar maste apparaten kontrolleras av en
auktoriserad serviceverkstad.

Omrorningsbladet sitter inte
kvar.

Omrorningsbladet dr inte last.

Sdtt tillbaka omrérningsbladet tills ett *KLICK"
hors - fig.4b.

Omrérningsbladet har inte anvénts.

Montera omrérningsbladet.

Maten dr inte skuren i lika stora delar.

Skar maten i jamnstora delar.

Maten dr inte jamnt tillagad.

Pommes fritesen dr inte skuren i lika
stora delar.

Skar dina pommes frites i jamnstora delar.

Omrorningsbladet dr korrekt monterat
men snurrar inte.

Lamna apparaten till en auktoriserad
serviceverkstad.
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PROBLEM

Pommes fritesen dr inte
tillrackligt knapriga.

ORSAKER

Du anvdnder inte en potatissort
?th rekommenderas for pommes
rites.

LOSNINGAR

Vdlj en potatissort som rekommenderas
forpommes frites.

Potatisen dr inte tillrckligt skoljd
och/eller inte helt torr.

Skolj potatisen ldnge sa att du far bort

starkelsen, lat vattnet rinna av och torka

?otatisen mycket noggrant fore
illagning.

Pommes fritesen dr for tjocka.

qutg’ocklek ar 13 mmx 13 mm.
Skar tunnare bitar.

Du anvdnder inte tillrackligt med
olja.

Oka mdngden olja (se tillagningstabellen
Shameaden ola tse tlagning

Filtret dr igentappt.

Rengor filtret.

Pommes fritesen gar
sonder vid tillagning.

Det dr for stor mangd i insatsen.

Minska mangden potatis
och anpassatillagningstiden.

Den potatis som anvdnds dr
nyskordad och har darfor ett hogt
vatteninnehall.

Vdlj en potatissort som rekommenderas
forpommes frites.

Maten fastnar p insatsens
kant.

Det dr for mycket mat i insatsen.

Folj mangden som anges i
tillagningstabellen

Satt sakerhetsringen pa plats.

Minska mdngden mat.

Maxnivé overskrids.

Minska mdngden.

Tillagningsvatska har ldckt
till apparatens bas.

Fel pa insats eller omrérningsblad.

Kontrollera att omrérmingsbladet dr korrekt
monterat. Om det ar korfekt monterat men
roblemet andd kvarstar maste apparaten
ontrolleras av en auktoriserad

serviceverkstad.

Maxnivan har overskridits.

Folj @ ngiven maxnivd.
Anvand inte ActiFry till recept med

mycket vatska.

LCD-displayen
fungerar inte.

Kontakten sitter inte i ordentligt.

Satt i kontakten.

Locket dr Oppet.

Stdng locket.

Apparaten har inte satts pd.

Tryck pa ON/OFF.

LCD-displayen visar "Er"
(error=fel).

Apparaten fungerar inte korrekt.

Dra ur kontakten, vanta 10 sekunder, satt
i kontakten igen och trP/ck pa knappen
ON/OFF, Om LCD-disp a%/en fortfarande
visar "Er” (error=fel) maste apparaten
kontrolleras av en auktoriserad
serviceverkstad.

Apparaten later
onormalt mycket.

Du misstdanker att apparatens
motor inte fungerar korrekt.

Lamna apparaten till en auktoriserad
serviceverkstad.

Kontakta var kundservice om du har fragor eller problem med produkten. Ddr far
du experthjdlp och rad:
Telefon: 08 594 213 30

eller kontakta oss via var webbplats: www.tefal.se

Skydda miljon!

® Apparaten innehaller vardefulla material som gar att ateranvanda eller atervinna.
< Lamna den pa din lokala dtervinningsstation.
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TEFAL/T-FAL* BEGRANSAD INTERNATIONELL GARANTI
www.tefal.com

Vid behov kan denna produkt repareras av TEFAL/T-FAL, under och efter garantiperioden.

Garanti

Garantin for denna produkt fran TEFAL/T-FAL omfattar material- eller fabrikationsfel som
uppkommer under garantiperioden, dvs. den period som garantin dr giltig och som borjar
rdknas fr.o.m. det datum som konsumenten kper produkten. Garantin omfattar de Iander som
anges pa anvdandarmanualens sista sida (féretagsadress och andra uppgifter hittar du i listan
over lander i TEFAL/T-FAL Internationell garanti).

Var internationella garanti dr en extra férman och paverkar inte de rattigheter du redan har
som konsument enligt konsumentkoplagen.

Denna internationella garanti tdcker alla kostnader relaterade till atgdrdandet av en bevisat
defekt produkt, sa att den atergar till att uppfylla de ursprungliga produktspecifikationerna.
Detta kan ske genom reparation eller genom ersdttning av bristfdlliga delar. I vissa fall, om
TEFAL/T-FAL finner det Iampligt, kan hela produkten bytas ut mot en ny istdllet for att den
ursprungliga produkten repareras. Denna garanti berdttigar uteslutande till reparation eller
ersdttning pa de villkor som anges hdr, och det dar ocksa TEFALs/T-FALs enda utfdstelse ndr det
gdller garantin.

Villkor och undantag

Den internationella TEFAL/T-FAL-garantin gdller enbart under garantiperioden och for de
lander som rdknas upp i den bifogade forteckningen over Idnder. Kvitto eller annat giltigt
kopbevis ska uppvisas/medfélja vid garantiansprak. Produkten kan lamnas personligen till
ndgot av TEFALs eller T-FALs auktoriserade servicecenter, eller paketeras pa Iampligt sétt och
returneras som rekommenderad forsdndelse (eller motsvarande posttjdnst) till ett auktoriserat
TEFAL/T-FAL-servicecenter. Du hittar adressuppgifterna for varje lands auktoriserade TEFAL/T-
FAL-servicecenter pd var webbplats (www.tefal.com) eller genom att ringa oss pa det aktuella
landets telefonnummer, som du hittar i var forteckning éver Iénder.

TEFAL/T-FAL har ingen skyldighet att reparera eller ersdtta produkter som saknar ett giltigt
kopbevis.

Garantin gdller inte for sadana skador eller fel som kan ha uppstatt till foljd av felaktig eller
onormal anvandning, vanvdrd eller da anvdndaren inte foljt manualer och skotselanvisningar.
Garantin gdller inte om produkten har utsatts for annan spdnning Gn den som anges pd
produkten, eller om den modifierats pa eget bevag eller reparerats av nédgon som inte dar
auktoriserad av TEFAL/T-FAL. Garantin gdller inte heller vid slitage till foljd av normal
anvdndning och underhdll eller for ersdttning av forbrukningsdelar. Ingen garanti ldmnas:

- vid anvdndning med fel typ av vatten,

- vid kalkavlagringar (vid avkalkning maste alltid anvisningarna foljas),

- vid intrdngande av vatten, damm eller insekter i produkten,

- vid mekaniska skador och 6verbelastning,

- vid skador eller daliga resultat pa grund av felaktig spdnning eller frekvens,

- i samband med olyckor sasom brand, éversvamning, blixtnedslag etc.,

- vid professionell anvdndning eller anvdndning i kommersiella sammanhang,

- vid skador pa glas- eller porslinsdelar i produkten,



- for utbyte av forbrukningsdelar.

Garantin gdller inte produkter som manipulerats eller modifierats, eller for skador som uppstatt

genom oldmplig anvdandning eller hantering, bristfdllig paketering av dgaren eller ovarsam

hantering av budfirmor o.dyl.

Den internationella TEFAL/T-FAL-garantin gdller bara for produkter som kopts i nagot av de

listade landerna och anvénts for hushallsindamal i endast ett av IGnderna som raknas upp i

landsforteckningen. Om en produkt kopts i ett listat land och sedan anvdnts i ett annat listat

land gdller foljande:

a) Giltighetsperioden for den internationella TEFAL/T-FAL-garantin dr den som gdller i det land
ddr produkten anvdnts, dven om den inforskaffats i ett annat listat land dér garantiperioden
inte dr densamma.

b) Den internationella TEFAL/T-FAL-garantin gdller ej om den inkopta produkten inte foljer
lokala standarder, sasom spdnning, frekvens, stickkontaktstyp eller andra lokala tekniska a
specifikationer.

c) Det kan ta ldngre tid att reparera en produkt som kopts i ett annat land @n det land dar
produkten anvdnts, savida den inte dven sdljs av TEFAL/T-FAL i anvandningslandet.

d) I de fall dar produkten inte kan repareras i det nya landet berdttigar den internationella
TEFAL/

T-FAL-garantin endast till byte till en annan, snarlik produkt eller till en alternativ produkt i
samma prisklass, ddr det ar mojligt.

Konsumenternas lagstadgade rattigheter

Denna internationella TEFAL/T-FAL-garanti pdverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter eller sadana rdttigheter som d@r tvingande enligt lag. Garantin paverkar inte heller
rdttigheterna gentemot daterforsadljaren som sdlt produkten till konsumenten. Denna garanti
ger konsumenten specifika lagstadgade rdttigheter, och konsumenten kan dven ha andra
lagstadgade rattigheter som skiljer sig at mellan olika Iander. Konsumenten dr i sin fulla ratt
att aberopa sadana rattigheter.

Mer information
Tillbehor, forbrukningsartiklar och utbytesdelar for slutanvdndare kan kopas i man av lokal
tillgdnglighet, i enlighet med informationen pa TEFAL/T-FALs webbplats.

* TEFAL hushdllsprodukter marknadsfors med varumdrket T-FAL i vissa ldnder, t.ex. USA och
Japan. TEFAL/T-FAL dr registrerade varumdrken som tillhér SEB-gruppen.
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